


Хрустящие баклажаны в соусе Чёрный 
перец с сыром Страчателла
460 o

Буррата на лепешке с томатами, 
оливками и каперсами
750 o

Лобио Рачински с грузинской 
кукурузной лепёшкой Мчади и 
домашними соленьями
370 o

Тартар из мраморной говядины  
с муссом из сыра Пармезан
480 o

Эклеры с жюльеном из утиных 
язычков и вялеными томатами черри
480 o

Холодец из телятины с чесночными 
гренками
450 o

Устрицы (1 шт.)

280 o
при покупке дюжины (1 шт.)
250 o



Равиоли с креветками и кремом 
из молодой кукурузы
420 o

Кебаб из креветок и лосося с соусом 
Песто из вяленых томатов
590 o

Рапаны в сливочном соусе с грибами 
и томатами
490 o

Тартар из лосося с огурцом и козьим 
сыром
550 o

Щучья икра с ароматным маслом 
и хрустящими гренками
620 o

Голубцы из мяса кролика с копчёной 
сметаной и соусом Верде
590 o



Ламаджо ереванский — армянская  
лепёшка с острой мясной начинкой
280 o

Сет из мини-хачапури «Асса»
890 o

Пирог с домашним цыплёнком,  
двумя видами сыра и томатами
690 o

Хачапури по-аджарски «Лодочка»  
с домашним сыром и фермерским яйцом
390 o

Хачапури по-мегрельски  
с крестьянским сыром
560 o

Осетинский пирог с домашним сыром 
и свежим шпинатом
590 o

Осетинский пирог с мясом
650 o

Сванский пирог со свининой и зеленью
650 o



Самса «Baby» с телятиной
150 o

«Кок» самса из пресного теста с сыром 
и зеленью  
280 o

Самса с бараниной/адыгейским сыром
150 o

Чебуреки с бараниной/телятиной/ 
адыгейским сыром
370 o

«Пичча-нон» – узбекский тонкий пирог 
с начинкой на Ваш выбор:
баранина/курица/адыгейский сыр
280 o

Узбекская лепёшка
80 o

Ассорти из свежих овощей
450 o

Разносол бочковой домашний
650 o

Тарелка домашних сыров (адыгейский сыр, 
брынза, сулугуни, сулугуни копчёный)
550 o

Ассорти европейских сыров 
1150 o

Ассорти прошутто и крудо
1150 o 

Тарелка домашних мясных деликатесов
950 o

Ассорти рыбных деликатесов
1170 o

Сельдь с маринованным луком и отварным 
картофелем
480 o



Греческий салат с овощами, сыром Фета 
и зелёными оливками
380 o

Аджапсандал — салат из запечённых 
на мангале овощей 
380 o

Салат с печёной свеклой, сыром 
Страчателла и соусом Барбекю
670 o

Цыплёнок с хрустящими листьями салата 
Ромэн, томатами и классическим соусом 
«Цезарь»
490 o

Салат с уткой и перуанским манго 
580 o

Салат с телячьей вырезкой и овощами 
в тёплой лепёшке
560 o

Фирменный салат «Ялла» с бараньей 
вырезкой, овощами на мангале 
и хрустящим лавашем
580 o



Винегрет по-французски с зелёным 
горошком, тыквой, грушей, домашним 
ароматным маслом и чипсами из 
зернового хлеба
350 o

Салат с корюшкой, красным 
апельсином и копчёным картофелем
480 o

Салат с лососем, авокадо  
и козьим сыром
570 o

Салат с копчёным угрём  
и ягодами личи
630 o

Салат с морепродуктами, оливками и 
авокадо
870 o



Окрошка на айране с языком
350 o

Гаспачо из винограда с фермерской Бурратой
530 o

Бульон из домашней курицы с лапшой 
собственного приготовления
320 o

Солянка мясная
380 o

Шурпа из бараньей корейки
 420 o

Традиционный узбекский суп Лагман
450 o

Ароматный бульон с пельмешками из 
баранины ручной лепки
350 o

Уха из стерляди и лосося с хрустящей 
брускеттой
550 o



«Ялла» с угрем, креветками 
и сливочной икрой
550 o
Ролл Аляска с креветкой и угрём
480 o
Филадельфия с лососем
480 o
Филадельфия с угрем
450 o
Калифорния с лососем
480 o
Калифорния с креветками
450 o
Канада с угрем и лососем
480 o
Ролл с тунцом, креветкой-темпура 
и омлетом томаго
590 o
Ролл с лососем и салатом Чука
590 o
Ролл с пикантным крабом и манго
750 o

Сашими «Четыре рыбы»
осьминог, тунец, угорь, лосось
990 o

Яки маки с лососем и креветками
530 o

Филадельфия Яки с лососем
510 o

Сёгун с угрем, креветками и зелёным 
луком
550 o

Кани Яки с крабом, креветкой, 
сливочным сыром и пюре из манго
650 o



Цыплёнок на мангале с домашними соленьями 
и соусом Сабуни
580 o

Бухарский зелёный плов «Бакш»
550 o

Ферганский плов с бараниной, рисом девзира 
и ароматными специями Востока.
Подаётся с салатом Ачик-чучук и перцем чили
680 o

Плов «Чайханский» с бараниной  
и салатом Ачик-чучук
380 o

Плов «Праздничный» с говядиной  
и салатом Ачик-чучук
380 o

Шаверма классическая с курицей/бараниной/
куриным люля-кебабом/картофелем Фри  
и соусом Сабуни
450 o

Манты с мясом ягнёнка и домашней сметаной
450 o

Ароматные бараньи рёбрышки с овощным соте 
и золотистым картофелем
590 o 

Пузо мраморного бычка с аджикой  
и кукурузной кашей
680 o



Язык телёнка с подкопчёнными грибами 
и картофельным муссом
650 o

Стейк-миньон из фермерской говядины 
с овощами гриль
790 o

Бефстроганов с грибами  
и картофельным пюре
480 o

Перепёлка с картофельным пюре 
и молодыми овощами
760 o

Лосось с Фарерских островов с тыквой 
и соусом Верде
750 o

Щучья котлета с пастернаком и феттуччине 
из кабачка
630 o

Судак с кукурузой и молодой капустой
670 o

Осьминог гриль с томатами, молодым 
картофелем и соусом Песто-Азия
1150 o



Крупнокусковой шашлык из баранины
480 o

Люля-кебаб из баранины
350 o

Шашлык из бараньей корейки
550 o

Ароматные рёбрышки ягнёнка
420 o

Каре дагестанского ягнёнка
950 o

Шашлык на трёх шампурах из баранины
550 o

Шашлык на трёх шампурах из телятины
550 o

Крупнокусковой шашлык из мраморной 
говядины
650 o

Шашлык из куриного филе
380 o

Люля-кебаб из курицы
300 o

Радужная форель на мангале
550 o

Палтус на мангале с пюре из моркови
790 o

Шашлык из сёмги
750 o

Шашлык из грибов / овощей / молодого 
картофеля / (100 г)
220 o



Цыплёнок тандури запечённый в печи 
с овощами 
1100 o

Лопатка ягнёнка запечённая в печи 
с сезонными овощами
1950 o

Тажин по-мароккански из 
крупнокусковой говядины с овощами 
и нутом в томатно-сливочном соусе
1750 o

Ассорти шашлыков на лепёшке
2500 o



Маргарита с Песто
380 o

Груша с сыром Горгонзола
550 o

«Четыре сыра»
550 o

Цезарь с цыплёнком, томатами 
и Пармезаном
560 o

Ветчина котто, грибы и маслины
490 o

Миланская салями с каперсами 
и корнишонами
590 o



в переводе с итальянского

Пармская ветчина, сыр Фета 
и руккола
730 o

Трюфельная с копчёным окороком
630 o

Пикантная салями Чоризо 
с красным луком
490 o

Лосось подкопчённый, крем-сыр, 
хрустящие листья салата Ромэн
530 o

Фреш тунец, красный лук и соус 
Вителло Тоннато
720 o

Фокачча с травами
200 o

Фокачча с Песто
200 o



Креветки отварные
470 o

Креветки, жаренные с чесноком, 
зеленью и перцем чили
470 o

Куриные крылья
380 o

Жареные пельмешки ручной лепки из 
баранины с домашней сметаной 
370 o

Картофель Фри
150 o

Картофель, жаренный с грибами
220 o

Картофельное пюре
150 o

Картофель отварной
150 o

Помидоры с красным луком
250 o

Овощи гриль
250 o

Спаржа на гриле
460 o

Рис отварной
100 o



Аджика
80 o

Томатный соус 
Сабуни  
с зеленью 
и специями
80 o

Ткемали
80 o

Наршараб
80 o

Белый  
чесночный 
с зеленью
80 o

Горчица
80 o





УТВЕРЖДЕНО
Приказом № 15/04
От  «15» апреля 2018 года

Директор 
ООО «Инфинити»
Баблоянц К.Р. ________________

Меню является информационным изданием. 
Приготовленные блюда и фотографии в меню могут отличаться.
Сведения о пищевой ценности продукции общественного питания, ее составе, о весе 
(объеме) порций готовых блюд, емкости потребительской тары предлагаемой алко-
гольной продукции и объеме ее порции, а также иные сведения, предусмотренные 
п. 12 Постановления Правительства РФ от 15.08.1997 N 1036 «Об утверждении Правил 
оказания услуг общественного питания», размещены в «уголке потребителя».
Внимание! В нашем ресторане игристые вина продаются только в  потребительской 
таре (бутылке). Продажа игристых вин порционно (по бокалам) не осуществляется.




