
Нечайные чаи

О Б Л Е П И Х А  С  Г Р У Ш Е Й
Купаж с пряными нотами 

облепихи и груши, укрепляет 
организм и усиливает 

иммунитет
400 мл / 250 p

К Л Ю К В А  С  М Я ТО Й
Витаминный и тонизирующий 

ягодно-травяной купаж. 
Обладает кислинкой  

и освежающим вкусом
400 мл / 250 p

Ц В Е Т Ы  
Р О М А Ш К И

400 мл / 230 p

Ш И П О В Н И К  С  Ч А Б Р Е Ц О М
Данный купаж - способ поддержания тонуса в течение всего дня,  

быстро восстанавливает силы после физических нагрузок, обогащен витамином С.  
Рекомендуется добавление сахара, меда или других подсластителей

400 мл / 250 p

М Е Д О В О Е  Я Б Л О КО  С  И М Б И Р Е М
Сбалансированная пряно-фруктовая смесь, 

обладающая согревающим, бодрящим  
и профилактическим эффектом

400 мл / 250 p

Р О Й Б У Ш
Измельченные и ферментированные листья 
южноафриканского кустарника ройбуш, 

дополненные цветочной композицией
400 мл / 250 p

Детское шампанское

Д Е ТС КО Е  Ш А М П А Н С КО Е
750 мл / 400 p



Салатики

С В Е ТО Ф О Р 
огурцы, помидоры, 

болгарский перец, редис, 
сметана или оливковое масло

170 г / 190 p

М Ы Ш К А  Н О Р У Ш К А 
оливье  

с куриным филе
180 г / 150 p

А С Т Е Р И КС  И  О Б Е Л И КС
салат цезарь  

с куриным филе
135 г / 320 p

Супчики 

СОЛ Н Ы Ш КО
куриный бульон  

с домашней лапшой  
и яйцом

250 г / 130 p

ФУ Т Б ОЛ И С Т
супчик с тефтелями  

из телятины, молодой 
морковью, луком пореем  

и перепелиным яйцом
230 г / 140 p

С Ы Р Н О Е  ОЗ Е Р О 
ароматный  
сырный суп  
с гренками

250/20 г / 170 p



Горячие штучки

Б Л И Н Ч И К И  ОТ  БА Б УЛ И
с мясом

210 г / 250 p

с творогом
210 г / 150 p

Ф И КС И К И
самолепные вареники  

с вишней
120/60 г / 220 p

С Е К Р Е Т И К И
самолепные пельмени  
с курицей и сметаной
110/30 г / 220 p

ОТ  П А П Ы  К А РЛ О
паста со сливочным маслом, 

сыром моцарелла  
и гауда

200 г / 270 p

М И К Р О - Ш Е Ф
запеченная паста бабочки 

с сыром, ветчиной, молодым 
зелёным горошком с соусом 

из сладких томатов 
200 г / 300 p

К Р У Т Ы Ш
ролл с курицей, листьями 
салата, маринованными  

и свежими огурцами,  
сыром и розовым соусом

285 г / 290 p

С К Р УД Ж  М А К Д А К
чизбургер с говяжьей котлетой, сыром чеддер, 

солеными огурчиками, кетчупом  
и картофелем фри

220/30 г / 260 p

М И СС И С  К Л Ю В Д И Я
чикенбургер с хрустящей куриной котлетой, 

листьями салата и соусом тар-тар  
и картофелем фри
240/30 г / 260 p

Н Е М О
шашлычок из сёмги  

с картофельной пюрешкой и сметаной
80/130/30 г / 490 p

П О Б Е Г  И З  К У Р Я Т Н И К А
шашлычок из курицы  

с картофелем фри и кетчупом
230 г / 310 p

РА Н ГО
кесадилья с курицей, 

авокадо, сыром чеддер, 
грибами, сметаной  
и томатной сальсой
180/60 г / 310 p

П И А С Т Р Ы
куриные наггетсы  
с картофелем фри  

и кетчупом
180 г / 250 p

С Ы Р О Е Ж К А
сырные палочки  

в хрустящей панировке  
с клюквенным соусом
170/30 г / 270 p

Сладенькое 

С Л А Д КО Е Ж К А
сладкий сэндвич  

с арахисовой пастой, 
клубникой, бананом  

и клюквенным джемом
245 г / 250 p

БА Н А Н Ы - КО КО С Ы
жареный банан со сливочным 
кремом, кокосовой стружкой, 

шоколадным мороженым  
и карамельным топпингом 

180 г / 230 p

ГО Р Ш ОЧ Е К  С  М Ё Д О М
пирожное медовик
110 г / 190 p



Фруктово-овощные коктейли

Т Р О П И Ч Е С К И Й 
Д Е С Е Р Т Н Ы Й

киви, банан, ананас,  
манго, ячмень

300 мл / 220 p

Я Б Л О КО - П Е Т Р У Ш К А -
Б У З И Н А

яблоко, петрушка, 
 бузина, имбирный эль        

300 мл / 220 p

Х Л Е БА  И  З Р Е Л И Щ
груша, щавель,  
мед, кориандр

300 мл / 220 p

Р Ы Ж А Я  Г Р Я Д К А
апельсин, морковь,  

тыква, фруктоза, имбирь
300 мл / 220 p

С В Е КОЛ Ь Н Ы Й 
КО П Ч Е Н Ы Й

свекла, голубика,  
миндаль, фруктоза
300 мл / 220 p

М ОЛ ОЧ Н Ы Е  КО К Т Е Й Л И
банановый, клубничный, 
вишневый, шоколадный  

200 мл / 220 p

Свежевыжатые соки

Я Б Л ОЧ Н О - БА Н А Н О В Ы Й
200 мл / 230 p

В И Н О Г РА Д Н Ы Й
200 мл / 200 p

К И В И
200 мл / 200 p

Я Б Л ОЧ Н Ы Й
200 мл / 200 p

М О Р КО В Н Ы Й
200 мл / 170 p

А П Е Л Ь С И Н О В Ы Й
200 мл / 200 p

Г Р Е Й П Ф Р У ТО В Ы Й
200 мл / 180 p

А Н А Н А СО В Ы Й
200 мл / 230 p


