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Ìåíþ Ëóèäæè Ìàíè / Menu Luigi Magni

26 ìàÿ - 8 èþíÿ / may 26 - june 8

Ìîðêîâíûé ñóï / Áàðàáóëüêà / Äèêèé ðèñ   500

Carrot soup / Red mullet / Wild rice 

Îñüìèíîã â ñîóñå “ãàñïà÷î” 800

Octopus “pizzaiola” style

Ëóêîâûå ðàâèîëè / Êàðïà÷÷î èç ãîâÿäèíû / Càáàéîí   600

Gold onion ravioli / Beef carpaccio / Zabaione

×èëèéñêèé ñèáàñ /Áàêëàæàíû/ Áóððàòà   950

Chilean seabass / Aubergine / Burrata

Aíòðåêîò èç ãîâÿäèíû / Êàðòîôåëüíûé ìèëüôåé   950

Beef entrecôte / Potato mille-feuille 

Êîêîñîâàÿ ïàííà êîòà / Êîôåéíàÿ ãðàíèòà   400

Coconut panna cotta / Ñoffee granite



Ëóèäæè Ìàíè

ß î÷åíü îòêðûòûé ÷åëîâåê è âñåãäà ãîòîâ ê ïåðåìåíàì. Ïîðàáîòàë 
íåìíîãî â èòàëüÿíñêèõ ðåñòîðàíàõ è óëåòåë â Òîêèî.

Â 22 ãîäà ÿ ñòàë ñó-øåôîì ðåñòîðàíà "Sadler Tokyo" â ßïîíèè. 
Òàì ïîä ðóêîâîäñòâîì øåô-ïîâàðà Claudio Sadler (äâå çâåçäû 
Ìèøëåí) ÿ ãîòîâèë  èòàëüÿíñêóþ åäó, à ïîçæå ðàáîòàë â åãî 

ìèëàíñêîì ðåñòîðàíå . Çà ðàáîòó â "Sadler Tokyo", ìíå ïðèñóäèëè 
ïðåìèþ íàöèîíàëüíîãî êîíêóðñà èòàëüÿíñêîé êóõíè â ßïîíèè. 

Âåðíóëñÿ íà ðîäèíó – â Èòàëèþ è øåñòü ëåò ðàáîòàë â ðåñòîðàíàõ, 
îòìå÷åííûõ â ïóòåâîäèòåëå Ìèøëåí. Ðàçðàáàòûâàë àóòåíòè÷íóþ 

ÿïîíñêóþ êóõíþ äëÿ ðåñòîðàíà "Rin" â Ìèëàíå.

Òåïåðü ÿ îòêðûâàþ äëÿ ñåáÿ Ðîññèþ. Ïî÷åìó? ß ïðîñòî ëþáëþ 
ðèñêîâàòü! À åñëè ÷åñòíî, èñêðåííå ñ÷èòàþ, ÷òî èìåííî â Ìîñêâå 
ñåé÷àñ èäåò ñèëüíåéøåå ðàçâèòèå ðåñòîðàííîãî áèçíåñà, è ÿ õî÷ó 

áûòü ÷àñòüþ ýòîãî ïðîöåññà. 

ß íå áîþñü ýêñïåðèìåíòèðîâàòü, íàîáîðîò, äóìàþ, â ýòîì ìîÿ 
ñóùíîñòü. ß óæå àäàïòèðîâàë ÿïîíñêóþ êóõíþ äëÿ Èòàëèè, 

à èòàëüÿíñêóþ êóõíþ äëÿ ßïîíèè. À òåïåðü, íàäåþñü, íàéòè 
ïîäõîä è ê ìîñêîâñêîé ïóáëèêå.

Ìîÿ ãëàâíàÿ öåëü - ñîçäàòü óíèâåðñàëüíóþ êóõíþ, ÷óâñòâåííóþ, 
êàê â Èòàëèè è äèñöèïëèíèðîâàííóþ, êàê ó ÿïîíöåâ.

- "Il Pellicano" â Òîñêàíå (äâå çâåçäû Ìèøëåí)

- "Piccolo Lago" â Ïüåìîíòå (äâå çâåçäû Ìèøëåí)

- "Hotel Villa Crespi" â Ïüåìîíòå (äâå çâåçäû Ìèøëåí)
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