
Более 13 лет назад, в самом сердце Сибири,  

в центре Красноярска сошлись горячая душа сибиряка  

и суровый ледяной нрав сибирского климата.

Образовав любимый красноярцами гриль-бар  

«Огонь и Лёд»!

Здесь встречают настолько горячо, что даже самое

холодное сердце в один миг разгорается  

в пламя хорошего настроения!

«Огонь и Лед» – место, где хорошо и вкусно!
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Сугудай из муксуна с картофелем  
и рубленной зеленью 

Муксун с/с, красный лук, картофель отварной  
с укропом, микро-зелень

90/40/100 г     800 ₽

Рулеты из копченого  
куриного филе с сыром  

и жареным фундуком 

120 г     450 ₽

Тапасы 
 с копченым омулем 

145 г     400 ₽

Рулетики с телятиной и цукини 

170 г     630 ₽

Тар-тар из телятины  
с перепелиным  
яйцом и обжаренным 
сырным хлебом 

100/20/40 г   620 ₽

НОВИНКА
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Мясная нарезка 
Буженина,  телячий язык,  

утка сыровяленая

90/20/20 г     650 ₽

Ассорти сыров 
Сыр пармезан, сыр бри,  сыр маасдам,  
сыр моцарелла, с орехами, виноградом  
и горчичным медом

120/30/30/30/10 г     800 ₽

Закуску под водочку 
Паштет из сельди с зеленым яблоком на поджаренном 

бородинском хлебе, крученое сало с чесноком и 
рубленной зеленью, с маринованными овощами и 

копченым салом

345/30/15 г     630 ₽

Рыбное ассорти 
Филе семги слабой соли, филе муксуна слабой соли

90/20/20/15 г     950 ₽

Сельдь по-домашнему   
с отварным картофелем 

90/50/100 г     420 ₽
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Салат с шампиньонами терияки  

150 г     480 ₽

салат деревенский  
с куриной копченой грудкой   

150 г     490 ₽

Салат греческий  

180 г     480 ₽

Салат теплый с языком  
и телятиной со сливочной 
заправкой  
Подается с хрустящей рисовой бумагой 

170 г     580 ₽

Цезарь с тигровыми креветками  

155 г     550 ₽

Цезарь с курицей  
под фирменным соусом  

155 г     500 ₽

САЛАТЫ

НОВИН

КА
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оливье  
с семгой  

165 г     490 ₽

Салат с кальмаром и жареной 
брынзой с соусом из вяленых 
томатов  

180 г     530 ₽

Салат с тигровыми креветками, 
авокадо, соусом песто  
и обжаренным в карамели 
грецким орехом   

170 г     690 ₽

салат таежный  
с олениной   

150 г     610 ₽

Салат 
с хрустящим 
баклажаном  

150 г     450 ₽

Чафан  
с маринованным 
ростбифом  

150 г     490 ₽

Салат  
с морепродуктами  

150 г     560 ₽

НОВИНКА
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Микс пивной   
Луковые кольца, гренки чесночные, кольца 
кальмара, сырные палочки, сыр косичка,  
арахис соленый, лаваш фри, соус сырный,  
соус чесночный, соус спайс 

820 г     1600 ₽

Микс  
пивной мини   

Гренки чесночные, сырные палочки, 
луковые кольца, соус сырный,  

соус чесночный

410/100 г     900 ₽

Кальмар фри 

150/40 г     460 ₽

Луковые кольца 

150/40 г      320 ₽

Арахис соленый 

100 г     200 ₽

Лаваш фри 

100/40 г     250 ₽

Сыр Чечил 

50/40 г     250 ₽

Соус на выбор:  
барбекю, сливочно-грибной,  

чесночный, сырный

куриные крылья  
в панировке  

240/40 г     540 ₽

Сырные палочки  

150/40 г     450 ₽

Креветки  
в панировке   

100/30 г     650 ₽

Бородинские 
гренки  
с чесноком  

150/40 г     270 ₽

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
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Суп-пюре гороховый  
с копченостями   

250/40 г     460 ₽

Солянка мясная со сметаной  

250/30/20 г     470 ₽

Том-ям с морепродуктами  

300/40 г     580 ₽

СУПЫ

Сибирский Борщ с уткой  

250/40/30/10 г     480 ₽

Уха из семги и судака  

250/60/30 г     580 ₽

Суп-пюре грибной  
с кранч луком   

250/20/2 г     420 ₽

НОВИНКА

Н
О

ВИ
НКА
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Люля-кебаб  
из баранины    

150/45/30 г     790 ₽

Люля-кебаб из говядины    

150/45/30 г     740 ₽

Говяжий язык  
с овощами на гриле

115/150/40/2 г     1310 ₽

утиное филе  
на гриле         

150 г     790 ₽

Шашлык  
из куриного бедра

150/45/30 г     680 ₽

Шашлык из баранины

150/45/30 г     990 ₽

шашлык  
из свиной шеи

150/45/30 г     780 ₽

Филе куриное  
на гриле 

за 100 г     320 ₽

Медальоны  
из телятины    

80/90/30 г     890 ₽

БЛЮДА НА ГРИЛЕ

РЕКОМЕНДУЕМ 
ВМЕСТЕ  
С ГАРНИРОМ

Картофель фри	  150 г	  250 ₽

Картофельное  
пюре 	 150 г	 250 ₽

Картофельные  
дольки 	 150 г  	250 ₽

Овощи - гриль	 150 г 	 250 ₽
Перец, баклажан, цуккини

Овощной гарнир	 75 г 	  150 ₽
Помидор, огурец, перец болгарский
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СТЕЙКИ

стейк  
из свиной шеи    

180 г     810 ₽

стейк из оленины  

70/30/25 г     820 ₽

стейк миньон  
в сливочном соусе 

из шампиньонов    

120 г/75/40 г     1300 ₽

Rare (с кровью)
Слегка обжаренный, 40-45о внутри. Буквально - «сырое» или с кровью. Кусок мяса с отчетливой, толстой 
красной полоской внутри. Выбор любителей.

Medium rare (средне-сырой)
Деликатно прожаренный, 40-50о внутри. Ярко красная середина в куске существенно уже, больше ро-
зового сока. Такой способ рекомендуют в большинстве случаев.

Medium (средней прожарки)
Средне прожаренный, 50-55о внутри. Мясо внутри розового цвета, а не алого, красный сок уже не вы-
деляется. Вариант для тех, кто к меньшим уровням прожарки еще не привык, но движется в правильном 
направлении.

Medium well (почти прожаренное)
Хорошо прожаренный, 55-60о внутри. Розовый оттенок полностью ушел, сок стал прозрачным. Такое 
мясо все еще вкусно, но предназначено для людей, которые по каким то причинам не допускают даже 
мысли о том, что они смогут съесть что-то «недожаренное». Мы относимся к этому с пониманием, хотя 
такую степень прожарки и не рекомендуем.

Well done (прожаренное)
Полностью прожаренный, 60-70о внутри. Что тут можно сказать. Есть гости ( а мы их любим и ценим всех), 
которые предпочитают получить в своей тарелке мясо, зажаренное до степени мягкой подошвы. Мы 
такой выбор не одобряем, но готовы исполнить подобный заказ. Но знайте – вместо мяса, кровью в этом 
случае, будет обливаться наше сердце.

Rare

Medium 
rare

Medium 
well

Medium

Well 
done

ПРОЖАРКИ 

стейк стриплойн    
250 дней откорма 

за 100 г     1240 ₽

Стейк рибай    
250 дней откорма 

за 100 г     1580 ₽
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БЛЮДА НА КОМПАНИЮ

микс морепродуктов  
Филе семги на гриле, филе муксуна  
на гриле, филе судака на гриле,  
кальмар на гриле, тигровые креветки гриль, 
кукуруза гриль, перец болгарский,  
соус иртышский, соус чесночный   

1350 г     6080 ₽

Микс мясной  
на компанию  
Стейк из свинины, стейк из говядины,  
стейк из куриной грудки, люля-кебаб  
из говядины, шашлык из свиной шеи,  
шашлык из куриного бедра, картофель гриль, 
цукини гриль, перец болгарский гриль,  
лук репчатый на гриле, лаваш, соус спайс,  
соус чесночный, соус томатный  

2500 г     6300 ₽

Микс мясной мини  
Шашлык из свиной шеи,  

шашлык из куриного бедра,  
люля-кебаб из говядины, картофель, 

лаваш, маринованный лук,  
соус спайс, соус чесночный,  

соус томатный  

970 г     2100 ₽
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

запеканка  
из цыпленка  
с шампиньонами  
и сыром моцарелла 

300 г     610 ₽
Запеканка со свининой,  
шампиньонами  
и сыром моцарелла 

300 г     640 ₽

Жаркое  
из оленины  

260 г     670 ₽

НОВИНКА

пельмени мясные 

200 г     580 ₽

котлеты  
куриные  
с пюре 

350 г     710 ₽

карбонара 
Бекон, яйцо, сливки, 

чеснок, сыр Пармезан

280 г     600 ₽
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РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫРЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ

Паста  
с морепродуктами 
Тигровые креветки, кальмары,  
сливки, сыр Пармезан 

280 г     695 ₽

Крабкейк 

100/80/40 г     680 ₽

кальмар  
на гриле

за 100 г     490 ₽

креветки 
гриль

за 100 г     720 ₽

стейк из семги 

за 100 г     1310 ₽

филе муксуна  
на гриле

за 100 г     820 ₽

Филе судака  
в винном соусе  

с овощами 

170 г     840 ₽

НОВИН

КА
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Директор:    
Матвеева Наталия Михайловна     

Дата введения 05.09.2025

Изображения являются вариантом приготовления блюд. Если по каким-либо причинам  
Вы не употребляете определенные ингредиенты, обратитесь к официанту  
и мы предоставим Вам подробную информацию о составе наших блюд.

Пирожное медовое 

200 г     390 ₽

Пирожное 
«наполеон» 

150 г     390 ₽

Чизкейк  
с лимонным курдом  

160 г     420 ₽

Пирожное шоколадный-
пломбир  

110 г     350 ₽

шоколадное 
трио  

45 г     290 ₽

Тарт  
с брусникой 

120 г     295 ₽

мороженное  
в ассортименте

1 шарик     100 ₽

ДОБАВЬ  
НА СВОЙ ВКУС:

ТОПИНГ
ОРЕХИ

ШОКОЛАД 

ДЕСЕРТЫ


