
ДОРОГИЕ ГОСТИ!
КАЖДОЕ БЛЮДО В НАШЕМ МЕНЮ СДЕЛАНО С ЗАБОТОЙ О ВАС. 
МЫ ИСПОЛЬЗУЕМ ТОЛЬКО САМЫЕ СВЕЖИЕ И КАЧЕСТВЕННЫЕ 
ИНГРЕДИЕНТЫ ОТ МЕСТНЫХ ФЕРМЕРОВ И ПРОИЗВОДИТЕЛЕЙ. 
ЭТО ПОЗВОЛЯЕТ СОЗДАТЬ НЕПОВТОРИМЫЕ ВКУСЫ, КОТОРЫЕ 

ОТРАЖАЮТ НАШУ КУЛЬТУРУ И ТРАДИЦИИ. 

МЫ УБЕЖДЕНЫ, ЧТО ЕДА — ЭТО ИСКУССТВО, КОТОРОЕ ТРЕБУЕТ 
ВНИМАНИЯ К ДЕТАЛЯМ, ПОЭТОМУ КАЖДОЕ БЛЮДО ИМЕЕТ 

УНИКАЛЬНУЮ ПОДАЧУ. БЕЗУСЛОВНО, НАШ РЕСТОРАН ПОНРАВИТСЯ 
ТЕМ, КТО ЛЮБИТ БОЛЬШИЕ ПОРЦИИ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ С ДУШОЙ 

И ТЕПЛОМ ДОМАШНЕГО УЮТА.

С ЗАБОТОЙ О ВАС, 
КОМАНДА РЕСТОРАНА «БУМЕРАНГ».

Ознакомиться со всеми 
фотографиями блюд можно, 

наведя камеру смартфона на QR-код

You can see all the photos 
of the dishes by pointing your 

smartphone camera at the QR code

Пожалуйста, если у вас имеется пищевая аллергия на какой-либо продукт, сообщите об этом. 
If you have food allergies for any product, please report it.

Dear guests!

Every dish in our menu is made with care for you. We use only fresh and high quality ingredients 
from local farmers. This is the way we create unique flavors that reflect our culture and traditions.

We are convinced that food is an art that requires attention to details, that is why each dish has a unique 
presentation. Certainly, our restaurant will appeal to those who like large portions prepared with soul 

and warm home-like comfort.

Best wishes,  
the team of Boomerang restaurant.



С МАРИНОВАННЫМ 
ТУНЦОМ

WITH MARINATED TUNA

178 г 480 c 5

БУРГЕРЫ
BURGERS

ПАНИНИ
PANINI

БРУСКЕТТЫ
BRUSCHETTAS

С КУРИЦЕЙ 
И КАРТОФЕЛЕМ ФРИ

CHICKENBURGER AND FRENCH FRIES

350/100/50 г 990 c 10

С РУБЛЕНОЙ ГОВЯДИНОЙ 
И КАРТОФЕЛЕМ ФРИ

BEEFBURGER AND FRENCH FRIES

340/100/50 г 1 100 c 11

С РОСТБИФОМ 
ИЗ ГОВЯДИНЫ

 WITH ROAST BEEF

160 г 920 c 10

С ЛОСОСЕМ 
И ГУАКАМОЛЕ

WITH SALMON 
AND GUACAMOLE

150 г 1 150 c 12

С РОСТБИФОМ 
WITH ROAST BEEF

255 г 680 c 7

С КУРИЦЕЙ
WITH CHICKEN

300 г 550 c 6

С ЛОСОСЕМ
WITH SALMON

250 г 1 090 c 11



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
COLD APPETIZERS

МОРТАДЕЛЛА 
MORTADELLA

275 г 500 c 5

ТАРТАР ИЗ ДИКОГО 
ЛОСОСЯ С АВОКАДО

WILD SALMON TARTARE 
WITH AVOCADO

150 г 1 120 c 12

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА 
С ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ 

TUNA TARTARE 
WITH QUAIL EGG

200 г 890 c 9

ИКРА ЛОСОСЕВАЯ
SALMON CAVIAR

за 100 г 3 100 c 31

АССОРТИ СОЛЕНИЙ
PICKLES PLATE

448 г 380 c 4

АССОРТИ ИЗ МАРИНОВАННЫХ 
МАСЛИН И ОЛИВОК

OLIVES PLATE

130 г 930 c 10

АНТИПАСТИ ПОД ВИНО
WINE ANTIPASTI

330 г 2 500 c 25



САЛАТЫ
SALADS

С ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ 
И БАКИНСКИМИ ТОМАТАМИ  

WITH CRISPY EGGPLANT 
AND BAKU TOMATOES

220 г 450 c 5

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
HOT APPETIZERS

ШАШЛЫЧКИ ИЗ КРЕВЕТОК
SHRIMP SKEWERS

90/50/20 г 1 050 c 11

КРЕВЕТКИ ТЕМПУРА C СОУСОМ ВАСАБИ
TEMPURA SHRIMPS WITH WASABI SAUCE

160 г 890 c 9

ОЛАДЬИ ИЗ ЦУКИНИ СО СЛАБОСОЛЁНЫМ 
ЛОСОСЕМ И ЯЙЦОМ ПАШОТ

ZUCCHINI FRITTERS WITH LIGHTLY 
SALTED SALMON AND POACHED EGG

190 г 790 c 8

ЦЕЗАРЬ С ЦЫПЛЁНКОМ
CAESAR SALAD WITH CHICKEN

230 г 670 c 7

ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ
FRESH VEGETABLES SALAD

290 г 690 c 7

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ
CAESAR SALAD WITH SHRIMPS

190 г 850 c 9

НИСУАЗ
NICOISE 

280 г 890 c 9



СУПЫ
SOUPS

КРЕМ-СУП ГРИБНОЙ 
С ПАРМЕЗАНОМ 
И ГРЕНКАМИ

MUSHROOM СREAM SOUP 
WITH PARMESAN AND CROUTONS

300 г 480 c 5

КУРИНЫЙ 
С ДОМАШНЕЙ ЛАПШОЙ 

И ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ
CHICKEN SOUP WITH HOMEMADE 

NOODLES AND QUAIL EGG

380 г 590 c 6

УХА С ЛОСОСЕМ 
И СУДАКОМ

FISH SOUP WITH SALMON 
AND WALLEYE

370 г 690 c 7

БОРЩ С ГОВЯЖЬЕЙ 
ТОМЛЁНОЙ ГРУДИНКОЙ, 

ПАМПУШКОЙ И СМЕТАНОЙ
BORSCHT WITH STEWED BEEF BRISKET, 

PAMPUSHKA AND SOUR CREAM

350/45/50 г 650 c 7

ТОМ ЯМ 
С МОРЕПРОДУКТАМИ 

И РИСОМ
TOM YAM SOUP WITH SEAFOOD 

AND RICE

450 г 890 c 9



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
HOT DISHES

ГОВЯЖЬЯ ГРУДИНКА С ТОМАТАМИ 
И ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ 

BEEF BRISKET WITH TOMATOES AND BAKED EGGPLANT

450 г 1 290 c 13

ТЕЛЯЧЬИ ЩЁКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 
И ХРУСТЯЩИМ ЛУКОМ

VEAL CHEEKS WITH MASHED POTATOES AND CRISPY ONIONS

300 г 1 230 c 13

ПЕЛЬМЕНИ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
С СОУСОМ ИЗ ГРИБОВ

MARBLE BEEF DUMPLINGS WITH MUSHROOM SAUCE

415 г 1 290 c 13

ПАСТА КАРБОНАРА С КОПЧЁНОЙ ГРУДИНКОЙ
CARBONARA PASTA WITH SMOKED BRISKET

300 г 960 c 10

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ
RISOTTO WITH PORCINI MUSHROOMS

400 г 1 230 c 13



СТЕЙКИ
STEAKS

ГРИЛЬ
GRILL

МИНЬОН
MIGNON

200 г 1 700 c 17

МАЧЕТЕ
MACHETE

300 г 2 800 c 28

ЛОСОСЬ
SALMON

180/75 г 3 090 c 31

ЦЫПЛЁНОК 
В ПРЯНЫХ ТРАВАХ

CHICKEN IN SPICY HERBS 

187 г 790 c 8

СВИНАЯ ШЕЙКА 
ПО-ДЕРЕВЕНСКИ

PORK NECK RUSTIC

350 г 820 c 9

ФЕРМЕРСКАЯ ФОРЕЛЬ 
С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ 

TRAUT IN SPICY HERBS

190/50 г 810 c 9



СЕЗОННОЕ 
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

SEASONAL SPECIAL

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ
BEEF TARTARE

130 г 780 c 8

ПАТЕ ИЗ КРОЛИКА
RABBIT PATÉ

215 г 970 c 10

БЛИНЫ БОЯРСКИЕ 
СО СМЕТАНОЙ 

И ЩУЧЬЕЙ ИКРОЙ
BOYARSKI PANCAKES WITH SOUR CREAM 

AND PIKE CAVIAR

235 г 980 c 10

АДЖАПСАНДАЛ
AJAPSANDAL

215 г 300 c 3

САЛАТ КОУЛ СЛОУ
COLESLAW SALAD

200 г 200 c 2

КОНСОМЕ 
ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 

СО СМЕТАНОЙ
PORCINI MUSHROOMS CONSOMME 

WITH SOUR CREAM

335/50/144 г 740 c 8



ОКРОШКА 
С МАРИНОВАННЫМИ 

ОПЯТАМИ
OKROSHKA COLD SOUP 

WITH PICKLED MUSHROOMS

430 г 600 c 6

СУП ХАРЧО
KHARCHO SOUP

335/50/65 г 660 c 7

ФИЛЕ ДОРАДО С ПЮРЕ 
ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ

DORADO FILLET 
WITH CAULIFLOWER PUREE

230 г 2 500 c 25

ХОТ-ДОГ 
С МАЧЕТЕ

HOT DOG WITH MACHETE STEAK

190 г 990 c 10

ЦЫПЛЕНОК 
ЧКМЕРУЛИ

CHKMERULI CHICKEN

280 г 500 c 5

КОРДОН БЛЮ
CORDON BLEU

300 г 820 c 9



ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ 
С ГРИБАМИ И ЛУКОМ

FRIED POTATOES 

WITH MUSHROOMS AND ONIONS

180 г 230 c 3

ГАРНИРЫ
SIDE DISHES

ПЮРЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ
MASHED POTATOES

150 г 320 c 4

ОВОЩИ ГРИЛЬ
GRILLED VEGETABLES

215 г 380 c 4

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДОЛЬКИ  
POTATO WEDGES

180 г 290 c 3

РИС ОТВАРНОЙ
BOILED RICE

150 г 150 c 2

ХЛЕБ
BREAD

БОРОДИНСКИЙ
BORODINSKY BREAD

100 г 50 c 1

ХЛЕБНАЯ 
КОРЗИНА

BREAD BASKET

240 г 350 c 4

ЧИАБАТТА
CIABATTA

100 г 150 c 2

ЧЁРНЫЙ ПЕРЕЦ  
BLACK PEPPER SAUCE

50 г 220 c 3

СЛИВОЧНЫЙ 
С ШАМПИНЬОНАМИ

CREAMY & MUSHROOMS

50 г 220 c 3

ТКЕМАЛИ 
ПРЯНЫЙ

SPICY TKEMALI

50 г 150 c 2

ПЕРЕЧНЫЙ
PEPPER SAUCE

50 г 200 c 2

ВАСАБИ
WASABI

50 г 150 c 2

АДЖИКА 
ДОМАШНЯЯ

HOMEMADE ADJIKA

50 г 120 c 2

СЫРНЫЙ
CHEESE SAUCE

50 г 150 c 2



ПИЦЦА
PIZZA

С ОКОРОКОМ
HAM

500/50  г 920 c 10

ПЕПЕРОНИ 
PEPPERONI

500/50 г 880 c 9

МАРГАРИТА
MARGHERITA

390/50 г 580 c 6

КАРБОНАРА 
С СЫРНЫМ КРАЕМ

CARBONARA 
WITH CHEESE EDGE

500/50 г 1 100 c 11

ЧЕТЫРЕ СЫРА
QUATTRO FORMAGGI

460/50 г 1 230 c 13

МЯСНАЯ
MEAT

500/50 г 1 320 c 14



ХАЧАПУРИ
KHACHAPURI

ПО-АДЖАРСКИ
ADJARIAN KHACHAPURI

370 г 740 c 8

МИНИ СО ШПИНАТОМ
MINI WITH SPINACH

80 г 280 c 3

МИНИ С АДЖИКОЙ
MINI WITH ADJIKA

80 г 200 c 2

МИНИ КЛАССИЧЕСКИЙ
MINI CLASSIC

80 г 230 c 3

ПИДЕ
PIDE

КАРТОФЕЛЬ И СЫР
POTATOES AND CHEESE

450/70 г 650 c 7

С МЯСОМ
WITH MEAT

400/70 г 820 c 9

С ТОМАТАМИ
WITH TOMATOES

400/70 г 680 c 7



ЯПОНИЯ
JAPAN

РОЛЛЫ
ROLLS

С ТУНЦОМ
WITH TUNA

180 г 480 c 5

КАЛИФОРНИЯ
CALIFORNIA

220 г 840 c 9

ФИЛАДЕЛЬФИЯ ВИП
PHILADELPHIA VIP

275 г 1 600 c 16

ФИЛАДЕЛЬФИЯ
PHILADELPHIA

220 г 900 c 9

КАНАДА 
С УГРЁМ И ЛОСОСЕМ

CANADA ROLLS WITH EEL AND SALMON

215 г 1 100 c 11

МАГУРО МАКИ
MAGURO MAKI

230 г 920 c 10

ЛОНГ С ФОРЕЛЬЮ
LONG ROLLS WITH TROUT

235 г 730 c 8

ГУНКАНЫ
GUNKANS SUSHI

С ЛОСОСЕМ
WITH SALMON

46 г 400 c 4

С ТУНЦОМ
WITH TUNA

47 г 250 c 3

С УГРЁМ
WITH EEL

52 г 350 c 4

ТЕМПУРА
TEMPURA ROLLS

С ЛОСОСЕМ
WITH SALMON

190 г 830 c 9

С КРЕВЕТКОЙ 
И ЛОСОСЕМ

WITH SHRIMP AND SALMON

210 г 890 c 9

С КРЕВЕТКОЙ
WITH SHRIMP

215 г 1 050 c 11

МАКИ
MAKI ROLLS

260 г 650 c 7



СЕТ ЛЮКС
DELUXE SET

820 г 3 800 c 38

ЗАПЕЧЁННЫЕ
BAKED ROLLS

С КРЕВЕТКОЙ
WITH SHRIMP

200 г 680 c 7

С ТУНЦОМ 
WITH TUNA

200 г 550 c 6

РОЛЛ-ДОГ
ROLL-DOG

С КРЕВЕТКОЙ
WITH SHRIMP

280 г 580 c 6

С ТУНЦОМ
WITH TUNA

260 г 550 c 6

ФИЛАДЕЛЬФИЯ
PHILADELPHIA

270 г 890 c 9



МЕДОВИК С МОРОЖЕНЫМ
CARAMEL HONEY CAKE WITH ICE CREAM

125/45 г 350 c 4

ЧИЗКЕЙК БАСКСКИЙ
BASQUE CHEESECAKE

170 г 400 c 4

ЭСТЕРХАЗИ
ESTERHAZY CAKE

150 г 560 c 6

КРЕМ-БРЮЛЕ
CRÈME BRÛLÉE

175 г 710 c 8

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН 
СО СЛИВОЧНЫМ МОРОЖЕНЫМ

CHOCOLATE FONDANT WITH CREAMY ICE CREAM

170 г 480 c 5

ДЕСЕРТЫ
DESSERTS



ОСТАВЬТЕ СВОИ 
ЭМОЦИИ ЗДЕСЬ

We would appreciate your feedback




