


ХЛЕБ
ЛАВАШ ИЗ ТАНДЫРА 
ТОНКИЙ ЛАВАШ

250 гр 360i
100 гр 230i

ОВОЩИ НА УГЛЯХ (ЗА 100 ГР)
БАКЛАЖАН
КАБАЧОК
КАРТОФЕЛЬ
ПЕРЕЦ БОЛГАРСКИЙ
ПОМИДОР
ШАМПИНЬОН

330i
330i
330i
330i
330i
330i

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
ЖАРЕНЫЙ СУЛУГУНИ
С КЛЮКВЕННЫМ СОУСОМ

ДОЛМА С МАЦОНИ

ЛОБИО ПО-МЕГРЕЛЬСКИ

ЭЛАРДЖИ
кукурузная крупа с сыром сулугуни

КУЧМАЧИ
острая горячая грузинская закуска
из говяжьих потрошков с обилием грузинских специй

ГРИБЫ ПО-ДОМАШНЕМУ НА КЕЦИ
опята, вешенки, репчатый лук, сыр сулугуни, сливки

200 гр 730i

250 гр 790i

300 гр 630i

250 гр 630i

200 гр 790i

180 гр 760i

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
КАВКАЗСКИЕ СЫРЫ
сулугуни, чечел, адыгейский

МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ 
индейка сыровяленая, свинина сыровяленая,
утка копченая, суджук

РЫБНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ
скумбрия слабой соли, палтус холодного копчения, 
форель слабой соли, масляная горячего копчения

СВЕЖИЕ ОВОЩИ С ЗЕЛЕНЬЮ
огурцы, помидоры, сладкий перец, красный лук, 
укроп, петрушка, кинза, зеленый лук

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
соленые огурцы, соленые помидоры, капуста 
по-грузински, маринованный чеснок,
маринованная фасоль, маринованный перец чили

АССОРТИ ПХАЛИ
свекла, тыква, шпинат

АДЖАПСАНДАЛИ

САЦИВИ С КУРИЦЕЙ

БАКЛАЖАН И КАБАЧОК
ПОД СЛАДКИМ СОУСОМ
кабачок и баклажан, обжаренные на мангале, 
подаются под соусом сладкий чили и песто из кинзы

РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНОВ
С ГРЕЦКИМИ ОРЕХАМИ И ЗЕЛЕНЬЮ

200 гр 790i

200 гр 1460i

200 гр 1960i

350 гр 690i

300 гр 690i

 350 гр 890i

200 гр 730i

250 гр 760i

200 гр 660i

150 гр 690i

ГАРНИРЫ
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

ГРЕЧКА С ГРИБАМИ

ПТИТИМ СО СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ

150 гр 390i

150 гр 390i

150 гр 390i

пикантное блюдо

фирменное блюдо от шефа

наша рекомендация

САЛАТЫ
САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ
с большим количеством зелени, заправляется
ароматным кахетинским маслом

С ТОМАТАМИ И ГРУЗИНСКИМ СЫРОМ ГУДА

С ЯГНЕНКОМ, НУТОМ И ЦИЦМАТОМ

ФИРМЕННЫЙ САЛАТ С КОПЧЕНОЙ УТКОЙ
утка собственного приготовления, руккола, джонджоли,
домашняя аджика и печеный перец, заправка на основе
оливкового масла и соуса наршараб

САЛАТ С ФОРЕЛЬЮ ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ
овощи гриль, микс салат, заправка на ткемали, форель

ОЛИВЬЕ С БАРАНЬИМ ЯЗЫКОМ
СОБСТВЕННОГО КОПЧЕНИЯ
классический оливье с грузинским акцентом

250 гр 690i

250 гр 830i

200 гр 1090i

200 гр 1090i

200 гр 1160i

230 гр 790i

СУПЫ
КУРИНЫЙ СУП ПО-ДОМАШНЕМУ
с лапшой собственного приготовления

ХАРЧО С ГОВЯДИНОЙ

ГРИБНАЯ ПОХЛЕБКА
с белыми грибами, вешенками, шампиньонами
и гренками из грузинского лаваша со специями

НАВАРИСТЫЙ СУП 
ИЗ БАРАНЬИХ РЕБРЫШЕК
с нутом, болгарским перцем,
подается с кинзой и чили перцем

ЗЕЛЕНЫЕ ЩИ НА КУРИНОМ БУЛЬОНЕ
с куриным яйцом, свежим щавелем,
подается со сметаной и зеленью

300 гр 560i

300 гр 790i

300 гр 660i

300 гр 790i

300 гр 660i

БЛЮДА ИЗ ТЕСТА
КУБДАРИ
классический закрытый грузинский пирог с мясом

ХАЧАПУРИ НА МАНГАЛЕ
с домашним сулугуни, на бездрожжевом слоеном 
тесте, приготовленный на шампуре

ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ
ХАЧАПУРИ С ЗЕЛЕНЬЮ
ХАЧАПУРИ ПО-МЕГРЕЛЬСКИ
КЛАССИЧЕСКИЕ ХИНКАЛИ 
со свининой и говядиной

ХИНКАЛИ С БАРАНИНОЙ
ХИНКАЛИ С КРЕВЕТКОЙ

500 гр 990i

300 гр 860i

350 гр 860i

500 гр 990i

500 гр 990i

 1шт 160i

 1шт 190i

 1шт 230i

БЛЮДА НА ОГНЕ (ЗА 100 ГР)  
КРЕВЕТКИ НА ГРИЛЕ
ФОРЕЛЬ НА ГРИЛЕ
ШАШЛЫК ИЗ ФОРЕЛИ
СТЕРЛЯДЬ
СВИНАЯ ШЕЯ
ШАШЛЫК ИЗ КУРИЦЫ
РЕБРА СВИНЫЕ
БАРАН-КЕБАБ
ЯЗЫК ГОВЯЖИЙ НА ГРИЛЕ
ТЕЛЯТИНА НА ГРИЛЕ сырой вес

БАРАНЬЯ КОРЕЙКА сырой вес

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ КУРИЦЫ
МЯСО НА УГЛЯХ
шея свиная, баран-кебаб, телятина, купаты из говядины и индейки,
бараньи языки, курица, копченый сулугуни и овощи гриль,
подается с чесночным соусом и сацебели

 990i   

590i    

1390i

1490i  

590i

590i

660i

  990i

 960i

1290i

 1460i

180 гр 930i

  1,5 кг 8600i

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 
БАРАБУЛЯ ЖАРЕННАЯ 

ЧЕРНОМОРСКИЙ КАЛКАН

СОЛЯНКА ПО-ГРУЗИНСКИ
с телятиной, в томатном соусе, со сладким красным 
луком, маринованным огурцом и зеленью

ЧАКАПУЛИ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ
грузинское блюдо из телятины с добавлением 
ароматных трав, соуса ткемали, сухого белого вина, 
подается с маринованной алычой, чили перцем
и свежей кинзой

ОДЖАХУРИ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
ароматное жаркое из телятины с добавлением
томатов, сливок, грузинских специй и зеленью

ЦЫПЛЁНОК ТАБАКА

ЦЫПЛЁНОК ЧКМЕРУЛИ

ЦЫПЛЁНОК ЧАХОХБИЛИ

ПАСТА ПТИТИМ С ИНДЕЙКОЙ И ВЕШЕНКАМИ

КРАСНОПОЛЯНСКАЯ КОЗЛЯТИНА
в сливочно-сметанном соусе с добавлением
грузинских специй, подается с укропом, чили перцем

БИДЖО БУРГЕР
фирменный бургер с копченой уткой собственного 
производства, рукколой, розовыми томатами, 
сливочно-ореховым соусом и ткемали

УТКА ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ 
ПО-КРАСНОПОЛЯНСКИ
по фирменному рецепту от шефа, подается
с молодым картофелем и лесными грибами

ГОВЯЖЬЕ РЕБРО
ГЛАЗИРОВАННОЕ МЯСНЫМ СОУСОМ

за 100 гр 760i

за 100 гр 1160i

300 гр 1290i

300 гр 1290i

300 гр 1290i

250 гр 1060i

350 гр 1390i

350 гр 1390i

300 гр 960i

300 гр 1790i

300 гр 990i

4900i

за 100 гр 760i

ЦЕЛАЯ

ЧИЗКЕЙК ДУБАЙСКИЙ ШОКОЛАД
шоколадный чизкейк с начинкой из теста катаифи, 
изумрудной фисташковой пастой и бельгийским 
шоколадом

ФИСТАШКОВЫЙ РУЛЕТ
с изумрудной фисташкой, сливочным кремом
и свежими ягодами

ВАГАСИ
со сливочно-облепиховым кремом и клубникой

ЯБЛОЧНЫЙ ШТРУДЕЛЬ
тонкое тесто с начинкой из яблок,
грецкого ореха и ванильным мороженым

НАПОЛЕОН
с кремом "Дипломат"

ПТИЧЬЕ МОЛОКО
нежное суфле на песочном корже, покрытое 
молочным шоколадом

КОНФЕТЫ РУЧНОЙ РАБОТЫ
ганаш из фейхоа с белым или молочным 
шоколадом на выбор

ПЕЧЕНЬЕ в ассортименте

МОРОЖЕНОЕ/ СОРБЕТЫ в ассортименте

ВАРЕНЬЕ в ассортименте

ДЕСЕРТЫ
145 гр 960i

160 гр 890i

150 гр 760i

180 гр 690i

160 гр 790i

140 гр 690i

1 шт 160i

85 гр 290i

50 гр 300i

50 гр 230i

СОУС
ЧЕСНОЧНЫЙ, ТКЕМАЛИ, АДЖИКА, САЦЕБЕЛИ,
ТКЕМАЛИ, ХРЕН СЛИВОЧНЫЙ
БАЖЕ, НАРШАРАБ, ПЕСТО ИЗ КИНЗЫ, СЛАДКИЙ ЧИЛИ 

 50 гр 150i

50 гр 200i


