
ХАЧАПУРИ И ВЫПЕЧКА
Диди по‑мегрельски • 2160
2 кг удовольствия, диаметр 45-50 см
на компанию от 3-х человек

Мзе • 780
с сыром сулугуни, имеретинским, 
моцареллой, дамбал хачо

Ачма с соусом  
дзадзики • 780
слоеный хачапури

По-аджарски • 790 
Пхловани с луком-пореем  
и имеретинским сыром • 790
хачапури из слоеного теста

По-мегрельски • 790
Хрустящий хачапури  
с грушей и горгонзолой • 990
Хачапури Машараби • 870
фирменный хачапури  
с вау подачей

Мчади с сыром  
и зеленью  • 480
Пиде турецкая лепешка

с сыром и чоризо • 790
с бараниной • 990

Сванский с картофелем 
и сыром • 680

Чебуреки 
с бараниной • 490
с говядиной • 490

Домашний пряный мясной  
пирог • 850
Кутаб с зеленью  
и сыром на углях,  
с соусом дзадзики • 570
Кутабы с соусом дзадзики

с зеленью • 540
с сыром • 480
с ягненком • 570

Хрустящая лодочка  
с кебабом из ягненка,  
сыром и зеленью на двоих • 1890
Хрустящая лодочка  
с кебабом из курицы,  
сыром и зеленью на двоих • 1490
Шотис Пури • 180
Большая хлебная корзина • 390
шотис пури, пряная лепешка,  
черный хлеб, взбитое сливочное 
масло со сванской солью



ГАРНИРЫ
Жареный картофель

с луком • 390
с белыми грибами • 780

Бэйби-картофель с маслом и зеленью • 380
Картофельное пюре • 360
Картофель фри • 390
с соусом на выбор: сырный, кетчуп, дзадзики

Брокколи с пармезаном • 570
Эларджи по‑свански • 490
мятый картофель с сыром сулугуни

А КУДА ЖЕ БЕЗ ХИНКАЛИ?
Хинкали лепим вручную от одной штуки

свинина-говядина • 190
телятина • 190
баранина • 190
индейка с тархуном • 190
курица • 180
сыр • 180

Мини хинкали
с креветками, судаком и муссом том-ям • 830
с томленой щекой и муссом из пармезана • 830
с рубленной мраморной говядиной и перечным соусом • 830


