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- С РОСТБИФОМ
И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ

60 г / 150 ₽

Нежное мясо, приготовленное по технологии «су-вид» 
с соусом на основе зернистой горчицы, меда,
оливкового масла и орехового соуса.

ТАПАС

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

ФЕРМЕРСКИЕ МЯГКИЕ СЫРЫ:

- С ЛОСОСЕМ 60 г / 190 ₽
Дикий лосось, маринованный по фирменному рецепту, 
подается на тосте из лукового багета.

- С ПЕЧЕНЫМИ ОВОЩАМИ 65 г / 150 ₽
Болгарский перец, баклажан, лук, чеснок, 
кинза,петрушка, приправленные оливковым маслом, 
подается на тосте из лукового багета.

- С ТОМАТАМИ 65 г / 150 ₽
Сладкие томаты с базиликом и соусом «Песто», 
подается на тосте из лукового багета.

- СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ 
И МЯТНЫМ МЕДОМ

65 г / 190 ₽

Идеальное сочетание нитевидного молодого сыра 
из коровьего молока в густых сливках и пряного меда.

- С ПАШТЕТОМ ИЗ ГРИБОВ 60 г / 150 ₽
На основе белых грибов, шампиньонов с добавлением 
сливок и ароматного трюфельного масла.

ПАСТРАМИ С РУККОЛОЙ
И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ

250 г / 650 ₽

Балканское пряная закуска из мраморной говядины 
зернового откорма,подается с тостами
из ржаного хлеба.

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ 
С ЧИПСАМИ ИЗ ГРЕЧКИ

165 г / 700 ₽

Рубленная говядина с добавлением дижонской горчицы, 
перепелиного яйца и трюфельного масла.

- СТРАЧАТЕЛЛА 195 г / 500 ₽
Подаётся с вареньем из инжира, тар-таром из огурца 
в огуречной воде с мятой, с тостом из чиабатты.

- МОЦАРЕЛЛА 270 г / 750 ₽
Подается со сладкими томатами, рукколой,
вялеными томатами с заправкой из оливкового масла,
соуса «Песто» и бальзамического крема.

- БУРРАТА 290 г / 950 ₽
Подается со сладкими томатами и мятным мёдом.

ОМУЛЬ КОПЧЕНЫЙ 110 г / 450 ₽
Байкальский омуль со шпинатом, тар-таром из огурца
в огуречной воде с йогуртовой заправкой.

КАРПАЧЧО ИЗ ГРЕБЕШКА 125 г / 550 ₽
Свежий, тонко нарезанный дальневосточный гребешок
с водорослями чукка и чили-перцем с добавлением
соуса «Хойсин» и кунжутного масла.

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА 135 г / 750 ₽
Рубленный охлажденный тунец (Индия, Шри-Ланка) 
с авокадо, кинзой, белым кунжутом с заправкой 
из оливкового масла, соуса «Хойсин», 
кунжутного масла и сока лайма.

ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК 
С ЗЕЛЕНЫМ СОУСОМ И СВЕЖИМ ХРЕНОМ

80 г / 350 ₽

Тонко-нарезанный отварной говяжий язык 
с зелёным соусом, подается со свежим домашним хреном
и миксом салатных листьев.

АНТИПАСТИ МЯСНАЯ 120/20/50 г / 1300 ₽
Говяжий язык, прошутто, пастрами, вяленые томаты, 
гигантские оливки с косточкой, салат микс.

АНТИПАСТИ СЫРНАЯ 160 г / 750 ₽
Пармезан, гигантские оливки с косточкой, вяленые 
томаты, маринованные артишоки, чипсы из гречки,
салат микс.

РОСТБИФ 200/30 г / 700 ₽
Запеченная мягкая вырезка, подается с зерновой горчицей.

САШИМИ ИЗ ЛОСОСЯ 105 г / 690 ₽
Слайсы свежего дикого лосося с фенхелем, заправленные 
соусом «Матцу».

САШИМИ ИЗ ТУНЦА 105 г / 850 ₽
Слайсы свежего тунца с кумкватом, заправленные 
соусом «Матцу».

САЛАТЫ

СЫРЫ 120/30/15/40/25 г / 1300 ₽
Грана Подано, Тет де муан, Камамбер, Горгонзола, 
подаются с цветочным медом, клубникой, 
виноградом, грецким орехом.

ГИГАНТСКИЕ ОЛИВКИ 100 г / 550 ₽
Маринованные в оливковом масле с розмарином, 
тимьяном, солью и перцем.

«ЦЕЗАРЬ» С КУРИЦЕЙ 225 г / 490 ₽
Листья «Романо» с филе домашнего цыпленка, 
обжаренное на гриле.

«ЦЕЗАРЬ» С КРЕВЕТКАМИ 215 г / 590 ₽
Листья «Романо» с королевскими креветками,
обжаренными на гриле.

САЛАТ 
ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ

245 г / 390 ₽

Огурцы, томаты, микс трав, красный лук, 
заправленные ароматным маслом.

ТЕПЛЫЙ САЛАТ
С ГОВЯДИНОЙ

200 г / 750 ₽

Говяжья вырезка с салатными листьями, 
цукини с горчичным соусом.

САЛАТ С РОСТБИФОМ  190 г / 590 ₽
Нежнейшее мясо, сладкие томаты, микс салатных 
листьев с заправкой из орехового соуса «Гомодари».

САЛАТ 
С ПРИПУЩЕННЫМ ЛОСОСЕМ

130 г / 690 ₽

Нежные кусочки лосося, приготовленные по технологии 
«су-вид» с листьями салата, черри и брокколи 
с заправкой из домашнего майонеза.

СУПЫ
БОРЩ 300/30/40/50 г / 350 ₽
Подаётся с мильфеем из бородинского хлеба 
и копченого сала со сметаной.

КУРИНЫЙ СУП 300 г / 300 ₽
С куриной грудкой, брокколи, яичной лапшой, 
зеленым луком и яйцом пашот.

ТОМАТНЫЙ СУП 
С МОРЕПРОДУКТАМИ

350/40 г / 590 ₽

На основе рыбного бульона и томатов «Пилати» 
с кальмарами, креветками, мидиями, судаком.

КОСУЛЕ ИЗ БАРАНИНЫ 350 г / 490 ₽
Наваристый суп с мякотью ягненка, морковью, 
горохом нут с добавлением кокосового молока 
и томатного соуса.

СУП-ПЮРЕ ИЗ ТЫКВЫ 
С СЫРНОЙ ЭСПУМОЙ

310 г / 300 ₽

Крем-суп на овощном бульоне с эспумой из сыра «Фета» 
и сливок.

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
МЯСНЫЕ:

МИДИИ 
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ

390 г / 790 ₽

Подаётся с тостом чиабатта.

КАЛЬМАРЫ 
ДАЛЬНЕВОСТОЧНЫЕ В СЛИВОЧНОМ МАСЛЕ

150/40 г / 390 ₽

Кальмары, чеснок, сливочное масло, сок лимона, петрушка, 
соль, перец. Подаётся с тостом чиабатта.

ФИЛЕ ИНДЕЙКИ 
В СЛИВОЧНО-ГОРЧИЧНОМ СОУСЕ

240 г / 690 ₽

Нежное филе индейки, приготовленное 
по технологии «су-вид» с припущенной брокколи, 
печеным болгарским перцем, пармезаном в сливочном 
соусе с зернистой горчицей.

ТУНЕЦ ТАТАКИ 
С ПРИПУЩЕННЫМ ШПИНАТОМ

110/15 г / 850 ₽

Обжаренный тунец до состояния BLUE, 
подаётся с припущенным шпинатом в сливочном масле.

БАКЛАЖАН
РАСТОМЛЕННЫЙ В СОУСЕ

240/40 г / 490 ₽

Печеный баклажан, томленый в томатном и устричном 
соусе с чесноком, подаётся с пармезаном, горгонзолой, 
кинзой и тостом из чиабатты.

ПИРОГ 
С ПОТРОХАМИ ЯГНЕНКА

180/50 г / 750 ₽

Тонкое пшеничное тесто из 32 слоев, с прослойкой 
из мелкорубленных потрохов: сердце, почки, печень, язык, 
политый крепким мясным соусом «Демиглас».

КРОЛИК 
С ПЕЧЕНЫМИ КОРНЕПЛОДАМИ

320 г / 690 ₽

Филе ножки фермерского кролика, подаётся с печеным 
белым луком и печеным картофелем 
с крепким мясным соусом.

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА 350/50 г / 750 ₽
Жареный цыпленок корнишон, подается 
с острым томатным соусом «Ажика».

ГОВЯЖЬЕ РЕБРО 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ КРЕМОМ

360 г / 1100 ₽

Пряное ребро «Шорт Риб» томится при низкой 
температуре 14 часов с дробленным черным перцем, 
подаётся с воздушным кремом из картофеля 
с тонким ароматом трюфеля.

БАРАНЬЯ ЛОПАТКА 
В ПЕРЕЧНОМ СОУСЕ

330/40/50 г / 1100 ₽

Томленая лопатка в собственном соку и красном вине 
с овощами, травами, специями, подаётся под перечным 
соусом с маринованным луком.

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

МИДИИ 
В ТОМАТНОМ СОУСЕ

440 г / 790 ₽

С томатами «Пилати», чесноком, ароматным тимьяном, 
подаётся с тостом чиабатта.

РЫБНЫЕ:

ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА 
С ПЮРЕ ИЗ ЖАРЕНОГО КАРТОФЕЛЯ

240 г / 1050 ₽

Вырезка прожарки «Medium», подается с картофельным 
пюре, припущенным шпинатом и крепким мясным соусом.

КОТЛЕТА ИЗ БАРАНИНЫ 220/100 г / 850 ₽
Подаётся со сладкими томатами, чесноком, 
кинзой.

СУДАК С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 230 г / 890 ₽
Тающее во рту филе с белыми грибами, обжаренными 
в курином бульоне, подаётся с припущенным шпинатом 
и картофелем «Пай».

СТЕЙК ЛОСОСЯ 
С ЖАРЕНЫМ ЛАТУКОМ

160 г / 990 ₽

Подаётся с жареными листьями салата латук
и ореховым соусом «Гомодари».

СТЕЙК ТУНЦА 
С ЛУКОВЫМ МАРМЕЛАДОМ

240 г / 1300 ₽

Тихоокеанский тунец прожарки «Rare», подается 
с обжаренными томатами и луковым мармеладом.

ЖАРЕНЫЙ СИБАС 220/30 г / 990 ₽
Филе средиземноморского дикого сибаса, 
подается со свежим лимоном.

ГАРНИРЫ

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ 210 г / 300 ₽
Томат, цукини, баклажан, болгарский перец.

ОВОЩИ НА ПАРУ 200 г / 300 ₽
Морковь, цукини, брокколи, болгарский перец.

БРОККОЛИ 140 г / 250 ₽
На пару/жареная.

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 
С ПАРМЕЗАНОМ

150 г / 250 ₽

ШПИНАТ 110 г / 300 ₽
Жареный/припущенный на сливочном масле.

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ 
С ГРИБАМИ

270 г / 350 ₽

ОТВАРНОЙ РИС БАСМАТИ 
СО СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ

150 г / 190 ₽

ДЕСЕРТЫ
МАКОВЫЙ ТЕРРИН 
С ВАНИЛЬНЫМ МОРОЖЕНЫМ

130/50 г / 390 ₽

МЕРЕНГОВЫЙ РУЛЕТ 120 г / 350 ₽
«ГОРЕЛОЕ ПОЛЕНО» 140 г / 650 ₽

«НАПОЛЕОН» 190 г / 350 ₽
МЕДОВИК 150 г / 350 ₽

ШОКОЛАДНЫЙ БРАУНИ 
С МОРОЖЕНЫМ ИЗ ТОМЛЕНОГО МОЛОКА

130/50 г / 450 ₽

СОРБЕТЫ И МОРОЖЕНОЕ 
В АССОРТИМЕНТЕ
Мороженое : ванильное, ряженка,кофе - шоколад, трюфельное .
Сорбеты :  вишня, клубника, лимон - лайм .

50 г / 150 ₽

КОНФЕТА 
С КУРАГОЙ И С ЧЕРНОСЛИВОМ

22 г / 90 ₽

КОНФЕТА С ГОРГОНЗОЛОЙ 25 г / 120 ₽

НУГА 25 г / 120 ₽

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА 
С ДВУМЯ ВИДАМИ МАСЛА

80 ₽

СОУСЫ                                             

40 г

ОРЕХОВЫЙ
ПЕРЕЧНЫЙ
ГОРЧИЧНЫЙ
ТОМАТНЫЙ

КРЕПКИЙ МЯСНОЙ СОУС 
«ДЕМИГЛАС»

ГОРЧИЦА ДИЖОНСКАЯ

ГОРЧИЦА ЗЕРНИСТАЯ

СОУС МАТЦУШИТО

ЗЕЛЕНЫЙ СОУС

МАТЦУ
СМЕТАНА
МЁД / МЯТНЫЙ МЕД

ЦЕЗАРЬ СОУС

100 ₽


