
Меню Menu 

Ресторан Jules Zang 

+7 (903) 538-68-18 
Большой Афанасьевский пер., 

16/8

Буланжерия Jules Zang 

+7 (925) 513-53-39 
Наставнический пер., 3



Напитки

Кофе / Сafé

390 ₽

490 ₽

690 ₽

690 ₽

790 ₽

790 ₽

750 ₽

690 ₽

Чай / Thé

Черный / зеленый / гречишный 

Алоэ-грейпфрут  

Клюква-имбирь

Глинтвейн




500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

790 ₽

790 ₽

Лимонады / Limonades

Вишня-лемонграсс

Гранат-апельсин
 790 / 1690 ₽


300 / 1000 мл

Смузи / Smoothies

Абрикос-гранат

Детокс


300 мл

300 мл

790 ₽

990 ₽


Фреши / Jus Frais

Апельсин

Грейпфрут


300 мл

300 мл

890 ₽

890 ₽


Вода / Eau

Acqua Panna / San Pellegrino

Sant Aniol / San Pellegrino


250 мл

750 мл

790 ₽

1290 ₽


Напитки / Boissons

Coca Cola

Coca Cola Zero


330 мл

330 мл

590 ₽

590 ₽


Эспрессо

Американо 

Капучино 

Латте 

Флэт уайт

Раф кофе

Латте брюле-карамель

Какао 

40 мл

250 мл

350 мл

350 мл

250 мл

350 мл

350 мл

350 мл

690 ₽

790 ₽




Закуски


Маринованные оливки

каламата, зеленые гигантские, черные 
гигантские в фирменном маринаде


Charcuterie             

мясное ассорти, злаковые чипсы, вяленые 
томаты, оливки, перец рамиро


Улитки по-бургундски

виноградная улитка Helix Pomatia,  
соус бургиньон 

Pâté de foie

утиная печень, желе из порто, брусника, 
луковый мармелад


Вителло тоннато

говяжья вырезка, соус тоннато


Карпаччо из артишоков

артишок, пармезан, клубника


Мягкий сыр в орехах с тостами

белый сыр, вяленые томаты, багет


Бриошь с пармой и страчателлой


Oeufs farcis

фаршированные яйца цесарки: красная икра, 
грибной дюксель, прошутто, пекорино


Плато сыров и ягод

ассорти сыров, свежие ягоды, пекан


130 гр

210 гр

100 гр

160 гр

110 гр

165 гр

135 гр

165 гр

100 гр

220 гр

1090 ₽


4490 ₽


2190 ₽


1290 ₽


1390 ₽


1490 ₽


1090 ₽


1290 ₽


1290 ₽


4490 ₽




Десерты

Крем-брюле                                               


Ромовая баба              

шантильи, тартар из клубники


Куин-аман


Анна Павлова

малина, лайм


Панна котта

запеченная ваниль, клубника


Наполеон с ягодами

ванильный крем бурбон, малина, клубника, 
красная смородина


Шоколадные трюфели


Шу

ваниль / карамель / шоколад  
маракуйя / фисташка


Птифуры 

Petits Fours от бренд-шефа Натали Королевой

110 гр

200 гр

160 гр

80 гр

155 гр

150 гр

45 гр

45 гр

35 гр

950 ₽


1190 ₽


890 ₽


1090 ₽


1090 ₽


1090 ₽


690 ₽


490 ₽


490 ₽




Супы

Куриное консоме                              

подаем с кишем с пастрами из говядины


Вишисуаз                                               

лук-порей, гребешок, багет


Тыквенный 
парма, страчателла, бриошь                                                                            



330 гр

350 гр

330 гр

1190 ₽


1290 ₽


1290 ₽


Салаты


Трюфельная страчателла          

томаты, микс салатов, пекан 


Зеленый салат 
авокадо, эдамаме, медовые семена      


Теплый с гребешками         

сливочный соус с красной икрой, вяленые 
томаты, рукола

220 гр

280 гр

170 гр

1390 ₽


1450 ₽


2390 ₽




Горячее

Морепродукты и рыба / Produits de mer

Сковорода с морепродуктами

кальмар, лангустин, гребешок, сибас, 
осьминог, мидии


Угольная рыба             

соус бер-блан, мини пак-чой, пюре  
из сельдерея


Мидии в белом вине

550 гр

350 гр

320 гр

3990 ₽


3890 ₽


2350 ₽


Мясо и птица / Plat de viande

Беф-бургиньон   

лопатка, “пино нуар”, овощи


Утиная ножка конфи

пюре из батата, ягодный соус


Перепелка

мини-картофель, соус юдзу с кинзой


Эскалоп из индейки

томаты, пармезан, микс салатов


Каре ягненка

гратен дофинуа, фенхель, ароматные травы

330 гр

300 гр

315 гр

220 гр

490 гр

3890 ₽


2590 ₽


2490 ₽


1890 ₽


4690 ₽


Паста

Паккери с говядиной 

белые грибы, трюфель, пармезан


Орзо с лангустином

соус биск, томаты, шпинат


Ньокки с трюфелем

дорблю, горгонзола, грюйер, пармезан

270 гр

310 гр

170 гр

1690 ₽


1890 ₽


1390 ₽



