
Является рекламным материалом.

Цены указаны в рублях с учетом НДС. С контрольным меню можно ознакомиться у администратора.

Русская кухня в миниатюре / Russian cuisine in miniature

МИНИ�ТЮР� №1 / MINIATURE №1 1050 +

Закуски / Starters

ПРОФИТРОЛЬ С П�ШТЕТОМ ИЗ СЕЛЬДИ,
ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ И КОПЧЕНОЙ П�ПРИКОЙ
Profiterole (Pie) with herring paste, quail’s egg and smoked paprika

ТР�ДИЦИОННЫЙ ПШЕНИЧНЫЙ БЛИНЧИК С КР�СНОЙ ИКРОЙ 
Traditional wheat-pancake with red caviar

РЖ�НОЙ БУТЕРБРОД 
СО СЛ�БОСОЛЕНЫМ ЛОСОСЕМ, УКРОПОМ И ХРЕНОМ
Rye sandwich with lightly salted salmon, dill and horseradish

Основные блюда / Main course

РУССКИЙ КОПЧЕНЫЙ ОСЕТР В ХРУСТЯЩЕМ ТЕСТЕ
The Russian smoked sturgeon in the crackling test

ПЕЛЬМЕНИ С ЛОСОСЕМ, СУД�КОМ И КР�СНОЙ ИКРОЙ
Pelmeni (Salmon & zander dumplings and red caviar)

КОТЛЕТ� ИЗ К�МЧ�ТСКОГО КР�Б� И КРЕВЕТОК 
С ОГУРЦОМ И МУССОМ ИЗ КОЗЬЕГО СЫР�
Cutlet from Kamchatka’s crab and shrimp with cucumber and mousse from goat’s cheese

МИНИ�ТЮР� №2 / MINIATURE №2 950 +

Закуски / Starters

ЭКЛЕР С П�ШТЕТОМ ИЗ ПЕЧЕНИ КРОЛИК� И ФИСТ�ШК�МИ  
Eclair with rabbit liver’s pate and pistachios (Pistache)

ТР�ДИЦИОННЫЙ ПШЕНИЧНЫЙ БЛИНЧИК 
С ТЕЛЯТИНОЙ И Ж�РЕНЫМ ЛУКОМ
Traditional wheat-pancake with veal (calf-beef) and fried onions

С�Л�Т «ОЛИВЬЕ» С Ж�РЕНЫМ ЦЫПЛЕНКОМ
«Olivie» (Russian salad) with boiled vegetables and with a fried chicken)

Основные блюда / Main course

ПЕЛЬМЕНИ С Б�Р�НИНОЙ, 
ПЮРЕ ИЗ ПЕЧЕНОГО Б�КЛ�Ж�Н� С КОРИ�НДРОМ
Pelmeni - mutton dumplings , baked eggplant puree with coriander

ГОЛУБЦЫ С ТЕЛЯТИНОЙ ИЗ МОЛОДОЙ К�ПУСТЫ
Саbbage rolls stuffed with veal

КОТЛЕТ� ПО-КИЕВСКИ С СОУСОМ Т�Р-Т�Р
Chicken сutlet «Kiev-style» with tar-tar sauce

Блины / Pancakes

БЛИНЫ ГРЕЧИШНЫЕ / ПШЕНИЧНЫЕ    95 гр / 150 +
Buckwheat / wheat pancakes 

КР�СН�Я ИКР�  30 гр / 320 +
Red caviar

Закуски / For starters

СЕМГ� СЛ�БОГО ПОСОЛ� 70 гр / 380 +
Lightly Salted salmon

ОСЕТР ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ  70 гр / 650 +
Hotly smoked Sturgeon

УТК� КОПЧЕН�Я 70 гр / 360 +
Smoked duck

РОСТБИФ ТЕЛЯЧИЙ В ПЕРЦ�Х ОБЖ�РЕННЫЙ 70 гр / 380 +
Veal (calf-beef) Roasted in pepper

ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК С ХРЕНОМ СВЕКОЛЬНЫМ 70 гр / 320 +
Beef tongue with beetroot horseradish

Соусы / Sauces

ХРЕН, ГОРЧИЦ�, МЕДОВО-ГОРЧИЧНЫЙ, ДОМ�ШНИЙ М�ЙОНЕЗ  50 гр / 80 +
Horseradish, mustard, honey mustard, homemade mayonnaise



Цены указаны в рублях с учетом НДС. С контрольным меню можно ознакомиться у администратора.

Является рекламным материалом.

Салаты и закуски / Salads and starters 

ФИЛЕ СЕЛЬДИ Н� ТОСТ�Х ИЗ БОРОДИНСКОГО ХЛЕБ�  150 гр / 320 +
С КР�СНЫМ ЛУКОМ И ЗЕЛЕНЬЮ
Herring fillet served on ‘borodinsky’ rye bread toasts with red onions and greens

П�ШТЕТ ИЗ ПЕЧЕНИ КРОЛИК�  120 гр / 390 +
С ФИСТ�ШК�МИ И ФР�НЦУЗСКИМ Б�ГЕТОМ
Rabbit liver pate with pistachios and French baguette

�ССОРТИ СЫРОВ: П�РМЕЗ�Н, ГОРГОНЗОЛ�, Ш�ВРУ 130 / 60 / 30 гр / 970 +
Assorted cheeses: Parmesan, Gorgonzola, Chavroux

К�РП�ЧЧО ИЗ ЛОСОСЯ  145 гр / 570 +
С КОЗЬИМ СЫРОМ И ЛИСТЬЯМИ С�Л�Т�
Salmon carpaccio with goat cheese and salad leaves

Т�Р-Т�Р ИЗ ТУНЦ� С ГУ�К�МОЛЕ, К�ПЕРС�МИ И КИНЗОЙ 140 гр / 680 +
Tuna Tar-tar with guakamole, capers and cilantro

ТУНЕЦ, ОБЖ�РЕННЫЙ В КУНЖУТЕ,  160 гр / 740 +
С ЛИСТЬЯМИ С�Л�Т� И ГОРЧИЧНОЙ З�ПР�ВКОЙ 
Tuna, fried in sesame, with lettuce and mustard dressing 

УГОРЬ СО СВЕЖИМ ОГУРЦОМ, КИНО� И ЙОГУРТОМ 220 гр / 720 +
Salad with eel, fresh cucumber, quinoa and yogurt

С�Л�Т ИЗ РУККОЛЫ, К�ЛЬМ�РОВ С СОУСОМ ПЕСТО ИЗ КИНЗЫ 150 гр / 480 + 
Salad with arugula, squids and sauce pesto with cilantro

С�Л�Т С НЕЖНОЙ КОПЧЕНОЙ ОСЕТРИНОЙ, ОГУРЦОМ, 245 гр / 690 + 
К�РТОФЕЛЕМ  И Б�ЛЬЗ�МИКОМ ИЗ КР�СНЫХ ЯБЛОК
Salad with delicate smoked sturgeon, cucumbers, potatoes and balsamic of red apples

ЛИСТЬЯ С�Л�Т�, РЕДИС И КРЕВЕТКИ  145 гр / 620 +
С Б�ЗИЛИКОМ В ХРУСТЯЩЕМ ТЕСТЕ
Lettuce, radish and shrimps with basil in crunchy dough

Т�Р-Т�Р ИЗ ГОВЯДИНЫ С ЧИПС�МИ ИЗ ЧЕРНОГО ХЛЕБ� 245 гр / 670 +
Beef Tar-tar with rye crips  

ГОВЯЖИЙ СТУДЕНЬ С М�ЛОСОЛЬНЫМ ОГУРЦОМ И ХРЕНОМ 150 / 60 гр / 360 +
Jelly with beef, marinated cucumbers and horseradish

С�Л�Т ОЛИВЬЕ С ГОВЯЖЬИМ ЯЗЫКОМ  180 гр / 480 +
«Olivie», Russian salad with boiled vegetables and beef tongue

ЦЕЗ�РЬ С КУРИЦЕЙ / КРЕВЕТК�МИ 220 / 220 гр / 590 р / 670 +
Caesar salad with chicken / with shrimps

С�Л�Т С ПОДКОПЧЕННОЙ УТИНОЙ ГРУДКОЙ,  150 гр / 480 +
ГОРГОНЗОЛОЙ И З�ПР�ВКОЙ ВИНЕГРЕТ
Salad with smoked duck, gorgonzola and vinegret sauce

ПОМИДОРЫ С ЯЛТИНСКИМ ЛУКОМ, К�ПЕРС�МИ И Б�ЗИЛИКОМ 220 гр / 430 +
Tomatoes with the yalta onion, capers and basil

С�Л�Т ИЗ ОВОЩЕЙ ПО-ДОМ�ШНЕМУ СО СМЕТ�НОЙ 230 гр / 370 +
ИЛИ ОЛИВКОВЫМ М�СЛОМ
Home made vegetable salad dressed with sour cream or olive oil 

С�Л�Т �-ЛЯ ГРЕКО 260 гр / 520 +
Salad «A la Greco»  

БУРР�Т� С ПОМИДОР�МИ И Б�ЗИЛИКОМ 270 гр / 870 +
Burrata with tomato and basil

МОЦ�РЕЛЛ� К�ПРЕЗЕ С ПОМИДОР�МИ И СОУСОМ ПЕСТО  250 гр / 720 +
Mozzarella «Caprese» with tomatoes & pesto sause 

Горячие закуски / Hot appetizers 

ПЕЛЬМЕНИ С ЛОСОСЕМ И СУД�КОМ В БУЛЬОНЕ 140 / 50 / 30 гр / 460 +
Pelmeni (Salmon & zander dumplings in their broth)

ПЕЛЬМЕНИ С ГОВЯДИНОЙ В БУЛЬОНЕ  180 / 50 / 30 гр / 440 +
Pelmeni, broth with beef dumplings

  ПЕЛЬМЕНИ С КОПЧЕНЫМ КРОЛИКОМ,  160 / 60 гр / 440 +
РОЗМ�РИНОМ И ВИШНЕЙ
Pelmeni - smoked rabbit dumplings with rosemary and cherry

ПЕЛЬМЕНИ С Б�Р�НИНОЙ,  140 / 60 / 30 гр / 560 +
ПЮРЕ ИЗ ПЕЧЕНОГО Б�КЛ�Ж�Н� С КОРИ�НДРОМ
Pelmeni - mutton dumplings , baked eggplant puree with coriander

В�РЕНИКИ С ТЫКВОЙ, ВЯЛЕНЫМИ ТОМ�Т�МИ / 230 гр / 450 / 520 +
КОПЧЁНОЙ УТИНОЙ ГРУДКОЙ
Pumpkin dumplings, dried tomatoes / smoked duck

В�РЕНИКИ С К�РТОФЕЛЕМ И ГРИБ�МИ 220 / 30 гр / 410 +
Vareniki (potato dumplings) and mushrooms



Является рекламным материалом.

Цены указаны в рублях с учетом НДС. С контрольным меню можно ознакомиться у администратора.

Супы / Soups
ПОХЛЕБК� ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ С КОПЧЁНОЙ УТКОЙ 380 гр / 460 +
Soup with white mushrooms and smoked duck

УХ� С Р�ССТЕГ�ЕМ 280 / 45 гр / 560 +
Fish soup with pie 

КУРИНЫЙ СУП С ФРИК�ДЕЛЬК�МИ И ДОМ�ШНЕЙ Л�ПШОЙ  280 гр / 360 +
Chicken soup with meat balls & home-made noodles

БОРЩ С ГОВЯДИНОЙ  280 / 30 гр / 380 +
Borsch (traditional beetroot soup with beef)

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ С ГОВЯЖЬИМ БЕКОНОМ  280/10/10 гр / 390 + 
Pumpkin cream-soup with beef bacon

Паста и ризотто / Pasta and risotto

СП�ГЕТТИ С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТК�МИ 240 гр / 680 +
Spaghetti with giant shrimps

СП�ГЕТТИ К�РБОН�Р� 330 гр / 650 +
Spaghetti «Carbonara» 

СВЕКОЛЬНОЕ РИЗОТТО С КР�БОМ  230 гр / 780 +
Beetroot risotto with crab 

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБ�МИ  230 гр / 650 +
Risotto with cepes

ЧЕРНЫЕ Р�ВИОЛИ С ТРЕСКОЙ И КРЕВЕТК�МИ  260 гр / 680 +
В СОУСЕ ИЗ Т�ДЖ�ССКИХ ОЛИВОК И ПОМИДОРОВ ЧЕРРИ
Black ravioli stuffed with shrimp and cod in Talzhik sauce of tomato cheery and olives 

Основные блюда / Main course

СИБ�С / ДОР�ДО С ЛИМОНОМ И ЗЕЛЕНЬЮ 1 шт. / 790 +
Whole seabass / dorado with lemon & greens

ЛОСОСЬ Н� ГРИЛЕ С ЗЕЛЕНЫМИ ОВОЩ�МИ,  110 / 60 / 50 гр / 780 +
ЯБЛОКОМ И БЕЛЫМ ВИННЫМ СОУСОМ 

Grilled salmon with green vegetables, apples and white wine sauce

ТРЕСК� С ТОМ�ТНЫМ РИЗОТТО И СП�РЖЕЙ 330 гр / 680 +
Cod with tomato risotto and the asparagus

МУРМ�НСКИЙ П�ЛТУС, РИС,  290 гр / 820 +
КОПЧЕН�Я П�ПРИК�, ЛЕГКИЙ СЫРНЫЙ СОУС
Murmansk halibut, rice, smoked paprika, easy cheese sauce

СУД�К З�ПЕЧЕННЫЙ С ИМБИРЕМ И МЕДОМ Н� ШПИН�ТЕ 120 / 80 / 40 гр / 720 +
Zander baked with ginger and honey on spinach

СУД�К С З�ПЕЧЁННОЙ К�ПУСТОЙ  250 гр / 760 +
И СОУСОМ ИЗ МОРСКИХ ВОДОРОСЛЕЙ
Zander with baked with cabbage and seaweed sauce 

Р�ДУЖН�Я ФОРЕЛЬ 1 шт. / 150 гр / 780 +
С МОЛОДЫМ К�РТОФЕЛЕМ И БРУСНИКОЙ
Rapan with white beans, the saffron and bisk sauce

КОТЛЕТ� ИЗ К�МЧ�ТСКОГО КР�Б� И КРЕВЕТОК СО ШПИН�ТОМ 160 гр / 960 +
Kamchatka’s crab cutlet and shrimp with spinach

УТИН�Я ГРУДК� С МУССОМ ИЗ ГРУШИ 270 гр / 980 +
Duck breast with mousse pear and persimmon

ГОЛУБЦЫ ИЗ МОЛОДОЙ К�ПУСТЫ, ПОД�ЮТСЯ СО СМЕТ�НОЙ 250 / 30 гр / 490 +
Саbbage rolls stuffed with veal, served with sour cream

БЕФСТРОГ�НОВ С К�РТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 200 / 150 гр / 690 +
Beef «Stroganoff» with mashed potatoes

ГОВЯДИН� ТУШЁН�Я В КР�СНОМ ВИНЕ 280 гр / 680 +
С З�ПЕЧЁННЫМ К�РТОФЕЛЕМ
Braised in red wine beef with baked potatoes

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ, ТОМЛЕНЫЕ В БУЛЬОНЕ  140 / 150 гр / 550 +
С ТРЮФЕЛЬНЫМ М�СЛОМ 

Veal cheeks stewed in broth with truffle oil

ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК Н� ГРИЛЕ С ВЕШЕНК�МИ 210 гр / 640 +
Grilled beef tongue with honey agaric

КОТЛЕТЫ ИЗ ИНДЕЙКИ С ДОМ�ШНИМ ЛЕЧО 140 / 120 / 60 гр / 590 +
Turkey cutlet with mashed potatoes and home-made letcho

КОТЛЕТЫ ПОЖ�РСКИЕ С ТОЛЧЕНЫМ К�РТОФЕЛЕМ  150 / 80 / 40 гр / 590 +
И СОУСОМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ
Cutlets «Pozharsky» with mashed potatoes & mushroom sauce



Является рекламным материалом.

Цены указаны в рублях с учетом НДС. С контрольным меню можно ознакомиться у администратора.

КУРИНЫЕ КОТЛЕТЫ С ГРИБНЫМ СОУСОМ  140 / 150 / 40 гр / 540 +
И К�РТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
Chicken cutlets with mashed potatoes & mushroom sauсe

КОТЛЕТ� ПО-КИЕВСКИ С СОУСОМ Т�Р-Т�Р 130 / 50 / 30 гр / 590 +
Chicken сutlet «Kiev-style» with tar-tar sauce

УТИН�Я НОЖК� ГЛ�ЗИРОВ�НН�Я 345 гр / 980 +
В КЛЕНОВОМ СИРОПЕ С ПЕЧЁНОЙ МОРКОВЬЮ
Duck glazed in maple syrup with baked carrots

КОТЛЕТЫ ИЗ ОЛЕНИНЫ С КЛЮКВОЙ 120 / 60 / 50 гр / 640 + 
Venison cutlets with cranberry

КЛ�ССИЧЕСКИЙ ВЕНСКИЙ ШНИЦЕЛЬ  150 / 80 / 50 гр / 590 +
С К�РТОФЕЛЬНЫМ С�Л�ТОМ
Classic Wiener’s shnitzel with potato salad

ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗК� ОБЖ�РЕНН�Я В ПЕРЦЕ,  130 / 100 гр / 1050 +
СЫРНЫЙ КРЕМ И К�Р�МЕЛИЗИРОВ�ННЫЙ ЛУК 

The beef fillet or tenderloin fried in pepper, cheese cream and caramelized onions

РИБ�Й СТЕЙК С ПЕРЕЧНЫМ СОУСОМ  190 / 40 гр / 1690 +
Ribeye Steak with pepper sauce

Гарниры / Side dishes

ЗЕЛЕНЫЕ ЛИСТЬЯ С�Л�Т� 70 гр / 280 +
Green lettuce 

СП�РЖ� Н� П�РУ ИЛИ ГРИЛЕ 90 гр / 420 +
Steamed or grilled Asparagus

ОВОЩИ ГРИЛЬ 200 гр / 480 +
Grilled vegetables

ШПИН�Т, ПРИПУЩЕННЫЙ С ЧЕСНОКОМ  95 гр / 360 +
Steamed young spinach with garlic

ДИКИЙ РИС С ТР�В�МИ 140 гр / 360 +
Wild rice with herbs

К�РТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 150 гр / 220 +
Mashed potatoes

К�РТОФЕЛЬ ФРИ  110 гр / 220 +
French Fries or Chips

Пирожки / Pies

ПИРОЖОК С К�ПУСТОЙ И ЯЙЦОМ 45 гр / 50 +
Cabbage pie and egg

ПИРОЖОК С ГОВЯДИНОЙ  45 гр / 90 +
Beef or meat pie 

Р�ССТЕГ�Й С ЛОСОСЕМ И СУД�КОМ  45 гр / 120 +
Salmon and Zander pie

Фрукты и ягоды / Fruits and berries

�ПЕЛЬСИН 100 гр / 160 +
Orange 

ГРУШ� / �Н�Н�С / ГРЕЙПФРУТ 100 гр / 190 +
Pear / Pineapple / Grapefruit

КЛУБНИК�  100 гр / 350 +
Strawberry 

ГОЛУБИК� 100 гр / 620 +
Blueberry  

ЕЖЕВИК� / М�ЛИН� 100 гр / 890 +
Blackberry / Raspberry


