


 
  

 
  

Классические десерты в современном
видении нашего шеф-кондитера

ДЕСЕРТЫ

 
300

 
300

Ваниль | Шоколад | Фисташка | Варёная сгущёнка
Мороженое

Сорбет
Лимон | Мандарин | Манго | Красная и чёрная смородина

Павлова с кремом из маракуйи и мандариновым сорбетом
Тирамису
Ромовая баба
Фирменный крем-брюле AGA
Наполеон
Медовик
Семифреддо с фундучным печеньем и шоколадным соусом
Сицилийский тарт с рикоттой и лимоном
Шоколадный торт с фундуком и морской солью
Орешки с варёной сгущёнкой 5 шт
Набор мини-десертов

1150
900
800
800

1100
1100

900
750

1250
750
800



Ром-курага-изюм | Абрикос-розмарин | Трюфель классический
Трюфель с кофе и коньяком | Ириска с солью

Пралине с вафельной крошкой

1 шт 200 | сет из 4 шт 700 

сет из 9 шт в подарочной коробке AGA  2500

КОНФЕТЫ РУЧНОЙ РАБОТЫ

ДИЖЕСТИВЫ

Sibona  Riserva Port Wood Finish граппа

Bisquit & Dubouche Cognac VSOP коньяк 

Zacapa Sistema Solera 23 ром 

Christian Drouin Calvados VSOP кальвадос

1000
1500
1700
2000

40 мл



ЧТОБЫ УЗНАТЬ КАЛОРИЙНОСТЬ ДЕСЕРТОВ,

НАВЕДИТЕ КАМЕРУ НА QR

Для особых мероприятий мы предлагаем эксклюзивные пространства
в нашем ресторане: уютный кабинет-сьют на 8 гостей и панорамный зал

на 40 посадочных мест. Подробную информацию уточняйте у менеджера.

Если у Вас есть непереносимость какого-либо продукта и дополнительные 
предпочтения, пожалуйста, сообщите об этом во время приёма заказа. 

Все цены указаны в рублях.
Оплата производится наличными или кредитными картами. 

Для компаний от 8 человек у нас действует сервисный
сбор в размере 10% от суммы счёта.


