
 
ЗАВТРАКИ. ГОТОВИМ С ОТКРЫТИЯ ДО 16:00 

 
Начнем с коктейля MIMOZA 800 

или 
        Круассан с тапенадой  390 + Сava Celler Can Suriol rosat, Spain 760 

 
                                                   

   ЯЙЦА                                          
   6 минут/глазунья/скрэмбл (из 2-х яиц)  290 
 
   ТОППИНГИ 
   томаты  220  
   огурцы  210     
   рукола  220                                     
   колбаска говяжья  310   
   окорок 210 
   бекон 150                  
   авокадо  190                                           
   форель слабой соли  350 
   оливки  260                       
   фета  250                          
   красная икра  590                                            
   креветки  490 
   фокачча/тартин/пита  120 

 дзадзики  150 
   песто из мяты  250 
   фава  250 
   тертый грюйер  230 
   тарамасалата с оливками  200 

 дип из авокадо  300 
   тирокафтери дип из перца  250         
 
 
 

      Большой завтрак Salty  900 
     (яйцо 5 минут, форель слабой соли, фава, томаты, фета, рукола, пита) 
 
      Большой греческий завтрак  900                                      

   (глазунья, колбаска из говядины, тирокафтери, маслины, томаты, фета, пита) 
 
   Менемен с пряным йогуртом (подается с фокаччей)  720 
   Страпацада (греческий скрэмбл с томатами, фетой и каперсами) 850 
   Омлет с муссом голландез и окороком  690 
   Авокадо тост (гуакамоле, лосось, пашот на поджаренном тартине) 850 
   Греча с песто из базилика и яйцом пашот  490 
   Кукурузная каша с креветками  620 
   Жареная фета с медовой заправкой  790 
   Сырники с ванильной сметаной и ягодой  620          
 
   Круассан/фокачча/тартин яйцо 5 минут  
   с красной икрой и сливочным маслом  1100 
 
   Круассан/фокачча/тартин яйцо 5 минут 
   с апельсиновым джемом и сливочным маслом  650         

 
Если у вас есть пищевая аллергия, пожалуйста, сообщите об этом официанту 



ОСНОВНОЕ МЕНЮ. ГОТОВИМ С 12:00 
 

        
 
                
   ЗАКУСКИ 
   Греческий салат Хориатики  990 
   Креветки с битыми огурцами и соусом Дзадзики  790 
   Салат с кальмаром (кальмар с карри, цитрусовая заправка)  730                                     
   Зеленый салат (маринованные кабачки, соус из грейпфрута, авокадо)  690 
   Тартар из говядины с муссом из феты и ферментированными томатами  890 
   Жареная фета с медовой заправкой  790 
   Фета с каперсами и оливковым маслом  690 
 
 
 
   МЕЗЕ (подается с питой) 
   Дзадзики  350 
   Фава  450 
   Дип из авокадо с гранатом и фетой  650 
   Тарамасалата из икры трески с оливками  390 
   Тирокафтери из печеного перца  590 
   Песто из мяты  550 
    
   Сет из мезе на компанию 1200 
 

 
 

   ДЖАНК ФУД 
   Хот-дог с осьминогом и хрустящим луком  1490 
   Гирос  750 
   Картофель фри с Грюйером  650 

 
 
   ОСНОВНЫЕ БЛЮДА                                                                                 
   Куриный бульон с говядиной и маринованным яйцом  520   
   Сливочный суп из креветок с томатами 550 
   Креветки Саганаки  980 
   Мусака  750 
   Фрикадельки с булгуром и соусом из кинзы  890 
   Баранина томленая с соусом Дзадзики  1350 
   Дорадо запеченная целиком с оливками и помидорами черри 1690 
   Осьминог с картофелем  2250 

 
  
   ДЕСЕРТЫ 
   Тарт лимонная халва  550 
   Портокалопита с пряным муссом и апельсиновым джемом  490 
 
 
 
 
 
 

если у вас есть пищевая аллергия, пожалуйста, сообщите об этом официанту 
 
 



 
 
 
 
 
 
  
ВЫПЕЧКА ОТ МАКСИМА БАБИЧА 
                                                                               
Даниш с томатом  380 
Калицунья с вишней  420 
Круассан  270 
Круассан с грецким орехом  430        
Круассан с тапенадой  390                                                   
Круассан с шоколадом  450 
Бабка миндальная  360 
Тартин  280 
Фокачча  280 
 
В субботу и воскресенье  
+Пан о шоколя 310 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

если у вас есть пищевая аллергия, пожалуйста, сообщите об этом официанту 
 


