S A A AT A\ S
N\ AN aANSaNS aNS 4

a

KYXHA HAPONOB
BAUKANA

BHHHAN
RAPTH




THHHE bE/IblG

COPT MPEOBITAOAKOLLNE
BMHOIMPALA BKYCbl 1 APOMATDI 125/750 ml
Dﬂn «Mare & Grill» Vinho Noypeipo, 6 690/4100
Verde DOC APMHWF namm nnym nepcuk
nonycyxoe 9,5% alc. Tpenwanypa
o Menpo XumeHec, @ N
Ol «Gato Negr?» White i A o 370/2200
nonycnapkoe 10,5% alc. COBUHBOH BnaH FpeRndpPyT aHaHac MaHro
(]S «Ycapb6a MepoBcKmx» @) ® 495/2950
CoBUHbLOH BnaH CoBUWHbOH Bnan A6MOKO  LMTPYChI Mapakyis
cyxoe 12% alc.
Tl «Alma Romana» & A B 590/3500
Pinot Grigio MuHo Monmxmo foywa wen #6roKo users
cyxoe 12% alc.
« le» i = 3 4500
ITA ?asqso e» Orvieto Al & S
Classico DOC MPOKaHMKO FpyWa MeA BbiMeuka nuin
nonycnagkoe 10% alc.
@ " 4
Fﬂﬂ «C|aSSI§]Ue Fruits de Mer» CoBUHbLOH briaH, é @ @) @ 800
Cotes e Gascogne IGP I—po McheHI' nepcuK LuBETbI aGproc avBa
nonycyxoe 11% alc.
IS «Ycapbba MNepoBCKMx» & 2500
[MunHo Mpn MuHo Monmkio creLM  LseTbl  LMTPYCHI
cyxoe 12% alc.
S0 «Cape Original» ® &3 2700
Chenin Blanc LlleHeH BnaH MapakyMs UMTPYCbl Men UBeTbl
cyxoe 12% alc.
[l Gavi Palas %) @ 5400
«Michele Chiarlo» Koptese rpyWwa UBeThl  NUMOH
cyxoe 12% alc.
[Tl Gavi de|OGaV| «La Scolca» o™ XN S O W 12500
CyXOG .IZA) aIC. rpennepyT Nepcunk 9610KO MUHAAMb
F)fl Petit Chablis AOC O & P 10900
Jean'MarC Brocard LUap,D,OH3 rpenndepyT nanmM MuHepansl LBETbI

cyxoe 12,5% alc.



THHHE bE/IDIE

COPT MPEOBJTAOAKOLLNE
BHOIPALA BKYCbl N1 APOMATDI 125/750 ml
GEQ Hans Baer Cﬁ 4100
GeWUI’ZtI’aminer I‘eBrole,TpaMMHep anun rpenndpyT  nNepcuk
nonycnagkoe 10% alc.
U «Point» Gruner Veltliner MotoHep S & O @ 5500
Cyxoe 12,5% alc. Ben anMHep abpuKoC MUHeparbl S6I0KO TpaBbl
. 1. @
[[]  Lucido Cusumano Sicily peaE & @ 4200
nyoe 12'5% aIC. MWHepasnbl aHaHac UBeTbl
q s 3 @
GEf «Steinbock» Riesling bi & 5000
nonycyxoe 12%a|c MWHepanbl aHaHac uuTpycChbl
Fﬂn «Moshi Moshi» PucnuHr, MuHo BnaH, é @ @ 5300
Alsace AOP MnHo rpM' LUMTPYCbl Mepcuk A6I0KO LBeTbl
nonycyxoe 12,5% alc. feslopuTpamuHep
«P | reek» = 3 5100
“Z ad-d ectes COBUHbBOH @ Cb
Sa UVIg non B|anC BnaH rpeindpyT a6noKo ryasBa Mapakymsa
rnonycyxoe 12,5% alc.
S «Crab & More» SIS 4450
Chardonnay UJapﬂ,OH3 abpukoc s6I0KO
rnonycyxoe 12,5% alc.
FAfj Sancerre «Comte o A @) S 16500
Lafond» AOC B nepcuk aBpPUKOC NMMOH CAMBKM
cyxoe 12,5% alc.
FAf] La Chablisienne, 6 @) % @ 14000
Chab“S premier CrU L rpywa a65noko BaHWUNb GyHOYK
apOoH?
«Beauroy» AOC
cyxoe 13% alc.
i LLapgoHe, N7 ,
fifj Le Grand Noir N g @ % 3400
Chardonnay N e e
cyxoe 13,5% alc.
[l «Costamolino» ) W © 5600
Vermentlno dl BepMeHTVIHO nepcuk rpenndpyT MWHOaNbL nanm

Sardegna DOC

cyxoe 14% alc.




THUHE HPACHDIG

COPT MPEOBNAOAIOLLME
BUHOTPALA BKYCbl M APOMATbI 125/750 ml
]S «Desono» SR 370/2200
Cabernet Franc KabepHe ®paH @ Mp
cyxoe 11% alc.
660 Kindzmarauli <cMamiko» Cancpaan & @ % 460/2750
nOﬂyCﬂa,D,KOG]]%a|C. BULWHSA eXXeBUKa MannHa
I Viamare Sangiovese CT e, & £ o5 650/3900
pr|m|t|v0, C|e|0 rIpMMMTMBO BULWHA eXeBWKa BaHWNb nepei_l.
nonycyxoe 12,5% alc.
£GP «Siglo» Rioja FapHaua, Bo, 55 3 650/3900
cyxoe 13,5%a|c. TeanaHMﬂbo BE%;I na Bb CI'IVIVI
”ﬂ Sante Rive KopBWHa BepoHese, & & Q 4900
Valpolice”a DOC’ Cielo poHﬂ'MHenﬂa' YyepewHsa exeBWKa cneunmn nepezl':.‘L
cyxoe 12% alc. MonuHapa
4600
FAfl «Les Mougeottes» C% & @
Pinot NOir I_IMHO Hyap BULWHA eXXeBUKa M™ManunHa
nonycyxoe 13% alc.
FAf} Louis Jadot Bourgogne 6‘) ® 13500
«Couvent des Jacobins» MnHo Hyap BT R e
cyxoe 13% alc.
i = 0 5700
AUT Elastl_iwelgelt Merlot TR & & B P
aSS| Mepno BULWIHA exXeBUKa tbwam(a cneuunn
cyxoe 13% alc.
IS «Crab & More» 6‘) @ % ? 4500
Zinfandel 3MH¢aH'D'enb BULWHA eXeBWKa ManmHa Kopuua
nonycyxoe 13% alc.
|[] «Santa Cristina» 3 B Xz 5700
: : - CaHpykoBese, o AN
Chlantl Superlore DOCG Mepﬂo yepHMKa Mi&%m mo@aﬂ GGIJ.tH

cyxoe 13,5% alc.



THHHE RPACHIC

COPT MPEOBJTAOAKOLLNE
BHOIPALOA BKYCbl 1 APOMATDI 125/750 ml
]S «MomecTbe & @ 2700
rony6M LlKoe)) Mepno Mepﬂo CMOpO:ﬁMHa BULIHA cnueBa
cyxoe 13,5% alc.
FAf} Le Bordeaux de Citran Meprio, %@) & 3B
cyxoe 14% alc. Ka6epHe COBMHBOH CMopo:ﬁMHa eKeBMKa creumn 5500
|m Cusumano Nero @ 07
I , o a0, AR,
d'Avola Sicilia DOC Hepo n'Asona Yo B@q e ctm
cyxoe 13,5% alc. 4450
AUS «CamdenOPark» Shiraz TGS O &<
nonycyxoe 13'5Aalc' YyepHocnvB  Tabak nepeLl KeM 3150
EPS Matsu «El Picaro» ) “ i
TeMnpaHubo 5
cyxoe 13,5% alc, s @ Gﬁf . ?
5100
A =) 0
ﬂﬂB «La tlg/dla» Malbec Manbbek & % ﬁ
nyoe l o alc. BULIHA J:Ly6 LoKonaa cneynn 4400
(Hl Carolina Reserva & @ @)
Ca rmenere KapMeHep BULLIHA eXeBuKa CMODO;MHS cneynmn
cyxoe 13,5% alc. 3500
|m «Villa Antinori» CaHmkoBese, % & @
Tosca na IGT ROSSO I_ITM Bepﬂo, Ka6epHe BaHWNb BULWHA CMOpO‘l_;LMHa opex
cyxoe 13,5% alc. CoBMHbOH, Cnpa 7500
2 J
1§ «Ycapbba MepoBCKmMx» &
CM pa CMpa CMOpOD,MHa exXeBMka cneunun 2500
cyxoe 14% alc.
|m Cusumano «Benuara» : N
=~ Hepo a'Asona, ?1 yZ)4
Sicilia DOC pCMpa U ;@ cneuu 710
cyxoe 14% alc.
||l Barbaresco Matthias, G D 15900
Ca'Viola He66uono & %

cyxoe 14% alc.

Kﬂy6HMKa BVLWHA ManuHa rpaHat




THUHE PO30BbIC

COPT NMPEOBTAOAKOLINE
BMHOIMPAOA BKYCbl 1 APOMATbI 125/750 ml
S «Di Caspico» Fiori di ABryCTUH, @ 5@ 4@) 275/1650
Mal‘e Verde ROSG pKaLl,l/ITeﬂl/l, MOH'D'OBa’ nefeHLUbl LWWMNOBHUK Kmor‘(vaa
nonycyxoe 10% alc. MepseHeu Marapada
p[]ﬂ «Mare & Grill» Scnagemnpo, % 690/4100
Vinho Verde Rose Typura HacboHane A a ey G o N i
nonycyxoe 11,5% alc.
FAf] Rose d'Anjou KabepHe ®paH, A ® 4900
La Jaglerie Fponno, Lorgs nepcuK  KIy6GHWKa  LBeTbl
nonycyxoe 11% alc.
1S Cnenas pos3a, Manb6ek, A @ @ 2600
LIJyMpMHKa Mepno nepcnkK ManunHa K}'Iy6Hl/IKa pos3a
cyxoe 11,5% alc.
|[l  Santa Cristina CaHmxKoBese, & 4800
«Giardino» ROSG Ka6epHe COBMHbOH' 3eMAsSHWKa UBeTbl rpenndpyT nanm
nonycyxoe 12% alc. Mepno, Cupa
| I Iﬂl | |nﬂHB”UB COPT NMPEOBNALOAKLNE
BMHOIPALA BKYCbl 1 APOMATDI 750 ml
FAf} Prevoteau-Perrier MuHo Hyap, A 12500
((La Va”ee)) Brut LUapﬂ.OHe, A6M0KO MUHEepasnbl LUMUTPYCbl TOCT
6ptoT 12% alc. MnHo MeHbe
Lanson Le Black MuHo Hyap, 23500
Creation Brut LWapnowe, ST e B o
6ptoT 12,5% alc. MnHo MeHbe
Fﬂﬂ Moet & Chandon MuHo Hyap, ® @ @ é 16500
Brut «Imperial» LuaplD-OHev A60KO MUHepanbl LBeTbl MepcuK
6ptoT 12% alc. MuHo MeHbe
FAf] Veuve Clicquot Brut MuHo Hyap, & S & 15500
6p|'OT-|2,5% alc. LLIapD-OHey UuBeTbl MepcuK rpylua TocT
MnHO MeHbe
Fﬂﬂ Dom Perignon MuHo Hyap, 7 @ @ 51000
Vintage Brut LUap,EI.OHe OblHS MUHepanbl HeKTapuH TocT

6ptoT 12,5% alc.



HI PHCTOIG

COPT MPEOBIAOAKOLINE
BUHOIPALA BKYCbl 1 APOMATDI 125/750 ml
Tl «Bruni» Prosecco o) & O 600/3600
Brut DOC rnepa HeKTapuH uBeTbl a6noko
6ptoT 11% alc.
pgp Cava Brut R 3 O 750/4500
((DOS Caprlchos» Hapen bAaaa, nepcuk a610KO LUTPYCbl Meq,
6ptoT 11,5% alc. Hapenno
NS «OHAeMbI» MHO 320/1900
Hyap po3e BpDT I_IMHO Hyap Kl'ly6Hl/IKa 3eMngHUKa unTpycChbl
6ptoT 12,5% alc.
NS «Ycapb6a MepoBcKux» O B 725/4350
EJ'IaH ﬂe BﬂaH LUapﬂ,OHe A6NOKO  UBETbl  LUTPYChbI
3KCTpa 6ptoT 12,7% alc.
[[ll «Bruni» Asti DOCG e B & 4100
cnafgkoe 7,5%8|C. uBeTbl abpukoc nanm
Il «Montelliana» AR 4500
Prosecco Treviso Mepa Fepenic *A6noko
6ptoT 11% alc.
LWappnoHe, MuHo Mpw,
AUS <6<Tete0de Cheval» Brut i e @) =5 3750
plOT]2/o alc. PUCAUHF A6MOKO  LMTPYChl  CAMBKU
Fﬂﬂ Grande Cuvee 1531 LlapnoHe, é @ 6100
Cremant de Limoux LleHeH BnaH, NepcUK ABMOKD  LMTPyCH
6ptoT 12,5% alc. Mo3ak
ﬁegﬂﬂ”UrUHDHble COPT MPEOCBNAOAOLLINE
BUHOIPALA BKYCbl 1 APOMATDI 125/750 ml
ESP  «Sangre de Toro» My & A 495/2950
Blanco De-Alcoholised AMeKCaHOPUNCKIN UMTPYCbI  UBETbI  MeEpPCHK
6enoe, nonycnagkoe 0%
0
ESP  «Sangre de Toro» e D %@) 495/2950
Tinto De-Alcoholised FapHaua BALIHA CMOpOAMHA  CeLi
KpaHcoe, nonycnagkoe 0%
GE «Hans Baer» A & O 3000
Riesnng AICOhOI Free Pucnuur NepcuK  MuHepansl  S6M10KO
6enoe, nonycyxoe 0,5% alc.
0
GEf «Hans Baer» o 2700
Pinot Noir Alcohol Free MuHo Hyap

KpacHoe, cnagkoe 0,5% alc.

BULWHS  KNyGHWKa  cneuuun
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