
 

Санкт-Петербург 

Невский проспект, 93 и 122 

8 800 500 77 83 

reservation@nevskybereg.ru 

www.nevskybereg.ru 

 Вариант №1 

3500 рублей  
Из расчета на 1 персону 

Закуски 

1.     Мясная нарезка – 120 гр. 

2.     Сырная нарезка – 120 гр. 

3.     Соленья (грибы, томаты, огурцы, капуста) – 100 гр. 

4.     Сельдь с картофелем – 100 гр. 

5.     Рулет с ветчиной и сыром – 100 гр. 

Салат на 

выбор 

1.     Овощной салат с печеным перцем – 200 гр. 

2.     Оливье – 200 гр. 

3.     Цезарь с курой – 200 гр. 

Горячее на 

выбор 

1.     Антрекот на кости – 215 гр. 

2.     Окунь морской запеченный – 230 гр. 

3.     Куриные кармашки – 150 гр. 

Гарнир на 

выбор 

1.     Картофель с прованскими травами – 120 гр. 

2.     Картофельное пюре – 120 гр. 

3.     Овощи гриль – 200 гр. 

Напиток на 

выбор 

1.     Морс Клюква – 300 мл. 

2.     Морс Брусника – 300 мл. 

3.     Морс Смородина – 300 мл. 

4.     Минеральная вода – 500 мл. 

Хлебная 

корзина 

1.     Булочка зерновая (1 шт.) – 40 гр. 

2.     Булочка пшеничная (1 шт.) – 40 гр. 

3.     Чиабатта – 30 гр. 

4.     Сливочное масло – 30 гр. 
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Санкт-Петербург 

Невский проспект, 93 и 122 

8 800 500 77 83 

reservation@nevskybereg.ru 

www.nevskybereg.ru 

Вариант №2 

4500 рублей  
Из расчета на 1 персону 

Закуски 

1.     Мясная нарезка – 120 гр. 

2.     Сырная нарезка – 120 гр. 

3.     Соленья (грибы, томаты, огурцы, капуста) – 100 гр. 

4.     Сельдь с картофелем – 100 гр. 

5.     Рулет с ветчиной и сыром – 100 гр. 

6.     Брускетта с паштетом из куриной печени – 150 гр. 

7.     Фруктовая тарелка – 300 гр. 

Салат на 

выбор 

1.     Теплый салат с курицей – 200 гр. 

2.     Оливье – 200 гр. 

3.     Цезарь с курой – 200 гр. 

4.     Цезарь с креветками – 200 гр. 

Горячее на 

выбор 

1.     Антрекот на кости – 215 гр. 

2.     Окунь морской запеченный – 230 гр. 

3.     Судак запеченный – 230 гр. 

4.     Куриные кармашки – 150 гр. 

Гарнир на 

выбор 

1.     Картофель с прованскими травами – 120 гр. 

2.     Картофельное пюре – 120 гр. 

3.     Овощи гриль – 200 гр. 

Напиток на 

выбор 

1.     Морс Клюква – 300 мл. 

2.     Морс Брусника – 300 мл. 

3.     Морс Смородина – 300 мл. 

4.     Минеральная вода – 500 мл. 

Хлебная 

корзина 

1.     Булочка зерновая (1 шт.) – 40 гр. 

2.     Булочка пшеничная (1 шт.) – 40 гр. 

3.     Чиабатта – 30 гр. 

4.     Сливочное масло – 30 гр. 
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Санкт-Петербург 

Невский проспект, 93 и 122 

8 800 500 77 83 

reservation@nevskybereg.ru 

www.nevskybereg.ru 

Вариант №3 

5000 рублей  
Из расчета на 1 персону 

Закуски 

1.     Мясная нарезка – 120 гр. 

2.     Сырная нарезка – 120 гр. 

3.     Соленья (грибы, томаты, огурцы, капуста) – 100 гр. 

4.     Сельдь с картофелем – 100 гр. 

5.     Рулет с ветчиной и сыром – 100 гр. 

6.     Брускетта с паштетом из куриной печени – 150 гр. 

7.     Брускетта с лососем – 150 гр. 

8.     Фруктовая тарелка – 300 гр. 

Салат на 

выбор 

1.     Теплый салат с говядиной – 200 гр. 

2.     Салат с лососем и творожным сыром – 200 гр. 

3.     Цезарь с курой – 200 гр. 

4.     Цезарь с креветками – 200 гр. 

Горячее на 

выбор 

1.     Антрекот на кости – 215 гр. 

2.     Окунь морской запеченный – 230 гр. 

3.     Судак запеченный – 230 гр. 

4.     Куриные кармашки – 150 гр. 

Гарнир на 

выбор 

1.     Картофель с прованскими травами – 120 гр. 

2.     Картофельное пюре – 120 гр. 

3.     Овощи гриль – 200 гр. 

Напиток на 

выбор 

1.     Морс Клюква – 300 мл. 

2.     Морс Брусника – 300 мл. 

3.     Морс Смородина – 300 мл. 

4.     Минеральная вода – 500 мл. 

Хлебная 

корзина 

1.     Булочка зерновая (1 шт.) – 40 гр. 

2.     Булочка пшеничная (1 шт.) – 40 гр. 

3.     Чиабатта – 30 гр. 

4.     Сливочное масло – 30 гр. 
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